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WE'RE THINKING OF YOU

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You've chosen a product that
brings with it decades of professional experience and innovation. Ingenious and
stylish, it has been designed with you in mind. So whenever you use it, you can

be safe in the knowledge that you'll get great results every time.

Welcome to Electrolux.

Visit our website to:

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.electrolux.com/support

g Register your product for better service:
a/ www.registerelectrolux.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
% www.electrolux.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the
following data available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

A\ Warning / Caution-Safety information
( General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.

1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully
read the supplied instructions. The manufacturer is not
responsible for any injuries or damages that are the
result of incorrect installation or usage. Always keep the
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instructions in a safe and accessible location for future
reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved.

- Children between 3 and 8 years of age and persons
with very extensive and complex disabilities shall be
kept away unless continuously supervised.

- Children of less than 3 years of age should be kept
away unless continuously supervised.

- Do not let children play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of
it appropriately.

- Keep children and pets away from the appliance when
it operates or when it cools down. Accessible parts are
hot.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user
maintenance of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

- WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements.

- Do not operate the appliance by means of an external
timer or separate remote-control system.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and may result in fire.

- NEVER try to extinguish a fire with water, but switch
off the appliance and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.
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CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be supervised
continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they
can get hot.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

- After use, switch off the hob element by its control and

do not rely on the pan detector.

If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance and unplug it from the mains.
In case the appliance is connected to the mains
directly using junction box, remove the fuse to
disconnect the appliance from power supply. In either
case contact the Authorised Service Centre.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, an authorized Service or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.
WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by
the manufacturer of the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards incorporated in the
appliance. The use of inappropriate guards can cause
accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation » Keep the minimum distance from
other appliances and units.

C WARNING! « Always take care when moving the
Only a qualified person must appliance as it is heavy. Always use
install this appliance. safety gloves and enclosed footwear.

Seal the cut surfaces with a sealant to

C WARNING! prevent moisture to cause swelling.
Risk of injury or damage to » Protect the bottom of the appliance
the appliance. from steam and moisture.

Do not install the appliance adjacent
Remove all the packaging. to a door or under a window. This
Do not install or use a damaged prevents hot cookware falling from the
appliance. appliance when the door or the
Follow the installation instructions window is opened.

supplied with the appliance.



Each appliance has cooling fans on
the bottom.

If the appliance is installed above a
drawer:

— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be
pulled in, as they can damage the
cooling fans or impair the cooling
system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the
appliance and parts stored in the
drawer.

Remove any separator panels

installed in the cabinet below the
appliance.

2.2 Electrical Connection

WARNING!
Risk of fire and electric
shock.

All electrical connections should be
made by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.
Before carrying out any operation
make sure that the appliance is
disconnected from the power supply.
Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect
electricity mains cable or plug (if
applicable) can make the terminal
become too hot.

Use the correct electricity mains
cable.

Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the
cable.

Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to the near
sockets.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to
the mains plug (if applicable) or to the
mains cable. Contact our Authorised
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Service Centre or an electrician to
change a damaged mains cable.

* The shock protection of live and
insulated parts must be fastened in
such a way that it cannot be removed
without tools.

» Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the
installation. Make sure that there is
access to the mains plug after the
installation.

+ If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to
disconnect the appliance. Always pull
the mains plug.

» Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have
an isolation device which lets you
disconnect the appliance from the
mains at all poles. The isolation
device must have a contact opening
width of minimum 3 mm.

2.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and
electric shock.

« Remove all the packaging, labelling
and protective film (if applicable)
before first use.

» This appliance is for household use
only.

» Do not change the specification of this
appliance.

» Make sure that the ventilation
openings are not blocked.

» Do not let the appliance stay
unattended during operation.

» Set the cooking zone to “off” after
each use.

* Do not rely on the pan detector.

» Do not put cutlery or saucepan lids on
the cooking zones. They can become
hot.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with
water.

» Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.
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If the surface of the appliance is
cracked, disconnect immediately the
appliance from the power supply. This
to prevent an electrical shock.

Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

When you place food into hot oil, it
may splash.

WARNING!
Risk of fire and explosion

Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and
oils when you cook with them.

The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.
Used oil, that can contain food
remnants, can cause fire at a lower
temperature than oil used for the first
time.

Do not put flammable products or
items that are wet with flammable
products in, near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the
appliance.

Do not keep hot cookware on the
control panel.

Do not put a hot pan cover on the
glass surface of the hob.

Do not let cookware to boil dry.

Be careful not to let objects or
cookware fall on the appliance. The
surface can be damaged.

Do not activate the cooking zones
with empty cookware or without
cookware.

Do not put aluminium foil on the
appliance.

Cookware made of cast iron,
aluminium or with a damaged bottom
can cause scratches on the glass /
glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move
them on the cooking surface.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be used for

other purposes, for example room
heating.

2.4 Care and cleaning

Clean the appliance regularly to
prevent the deterioration of the
surface material.

Deactivate the appliance and let it
cool down before you clean it.
Disconnect the appliance from the
electrical supply before maintenance.
Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

Clean the appliance with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do
not use any abrasive products,
abrasive cleaning pads, solvents or
metal objects.

2.5 Service

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use
original spare parts only.
Concerning the lamp(s) inside this
product and spare part lamps sold
separately: These lamps are intended
to withstand extreme physical
conditions in household appliances,
such as temperature, vibration,
humidity, or are intended to signal
information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other
applications and are not suitable for
household room illumination.

2.6 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your municipal authority for
information on how to discard the
appliance correctly.

Disconnect the appliance from the
mains supply.

Cut off the mains electrical cable
close to the appliance and dispose of
it.



ENGLISH 7

3. INSTALLATION

WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information bellow from the rating plate.
The rating plate is on the bottom of the
hob.

Serial number .........cccceeeeeeeeenee. w

3.2 Built-in hobs
Only use the built-in hobs after you “_II_II— l;qﬂzin-ean- “—_II_II:I;%”'

assemble the hob into correct built-in F
= -l('l

units and work surfaces that align to the
standards.
3.3 Connection cable @ If the appliance is installed
. above a drawer, the hob
* Fora S|tr)gle pha?r? or t\évlo ?hase ventilation can warm up the
connection, use the cable type: : :
HO5V2V2-F which withstands a gﬁ?ﬁgsttﬁ;efong g;ﬁ‘é"fsrs
temperature of 90°C or higher. Speak '
to your local Service Centre.
* To replace the damaged mains cable,
use the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90°C or
higher. Speak to your local Service
Centre.

3.4 Assembly
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4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

Induction cooking zone
I — I Control panel
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds
tell which functions operate.

Sen-  Function Comment

sor

field
0) ON / OFF To activate and deactivate the hob.
& Lock / Child Safety De- To lock / unlock the control panel.

vice

=] Bridge To activate and deactivate the function.
- Heat setting and timer To show the heat setting and time in mi-

display nutes.
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Sen-  Function Comment
sor
field
Q) - To set the timer function.
] -|-/ - To increase or decrease the time.
@ CountUp Timer To show that the function operates.
a8 Ja) Count Down Timer / Mi-  To show that the function operates.
nute Minder
9] P PowerBoost To activate and deactivate the function.
- Control bar To set a heat setting.
= Hob?Hood To activate and deactivate the manual
mode of the function.
|| Pause To activate and deactivate the function.

4.3 Heat setting displays

Display

Description

n
1=

The cooking zone is deactivated.

-

The cooking zone operates.

Pause operates.

@)

Automatic Heat Up operates.

(®)

PowerBoost operates.

+ digit There is a malfunction.

=),=),0 OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cook-
ing / keep warm / residual heat.

Lock / Child Safety Device operates.

Incorrect or too small cookware or no cookware on the cooking
zone.

Automatic Switch Off operates.
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4.4 OptiHeat Control (3 step The induction cooking zones produce the

; i heat necessary for the cooking process
Residual heat mdlcator) directly in the bottom of the cookware.

f WARNING! The glass ceramic is heated by the heat

f th k .
E] / E] / [:] There is a risk of ot the cookware

burns from residual heat.
The indicators show the
level of the residual heat for
the cooking zones you are
currently using. The
indicators may also come on
for the neighbouring cooking
zones even if you are not

using them.
WARNING! - -
Refer to Safety chapters. Heat setting The hob deacti-
vates after
5.1 Activating and deactivating J1-3 6 hours
Touch @ for 1 second to activate or 4-7 5 hours
deactivate the hob.
8-9 4 hours
5.2 Automatic Switch Off 10 - 14 1.5 hour
The function deactivates the hob ]
automatically if: 5.3 The heat setting
* all cooking zones are deactivated, To set or change the heat setting:
» you do not set the heat setting after
you activate the hob, Tou_ch the control bar_at the correct heat
« you spill something or put something setting or move your finger along the
on the control panel for more than 10 control bar until you reach the correct
seconds (a pan, a cloth, etc.). An heat setting.
acoustic signal sounds and the hob P
deactivates. Remove the object or 1%
clean the control panel.
» the hob gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking 10
zone cool down before you use the 8
hob again.
* you use incorrect cookware. The 5
symbol comes on and the cooking 3
zone deactivates automatically after 2 | 2
minutes.
» you do not deactivate a cooking zone D 0 |
or change the heat setting. After some
time (-] comes on and the hob 5.4 Using the cooking zones
deactivates.
The relation between the heat setting Place the cookware in the centre of the
and the time after which the hob selected zone. Induction cooking zones

deactivates:



adapt to the dimension of the bottom of
the cookware automatically.

You can cook with large cookware
placed on two cooking zones at the
same time. The cookware must cover the
centres of both zones but not go beyond
the area marking. If the cookware is
located between the two centres, Bridge
function will not be activated.

5.5 Bridge

The function operates when
the pot covers the centres of
the two zones.

This function connects two cooking
zones and they operate as one.

First set the heat setting for one of the
cooking zones.

To activate the function for left / right

cooking zones: touch m)/ ®J. To set or
change the heat setting touch one of the
left / right control sensors.

To deactivate the function: touch =]/

=]. The cooking zones operate
independently.

5.6 Automatic Heat Up

Activate this function to get a desired
heat setting in a shorter time. When it is
on, the zone operates on the highest
setting in the beginning and then
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continues to cook at the desired heating
setting.

To activate the function the
cooking zone must be cold.

To activate the function for a cooking

zone: touch P ( comes on).
Immediately touch a desired heat setting.

After 3 seconds ﬂ comes on.

To deactivate the function: change the
heat setting.

5.7 PowerBoost

This function makes more power
available to the induction cooking zones.
The function can be activated for the
induction cooking zone only for a limited
period of time. After this time the
induction cooking zone automatically
sets back to the highest heat setting.

Refer to “Technical data”
chapter.

To activate the function for a cooking
zone: touch P . () comes on.

To deactivate the function: change the
heat setting.

5.8 Timer

You can set one timer function for each
cooking zone separately. To set a timer
function for the zones on the left side use
the timer on the left, for the zones on the
right, the timer on the right.

Q Count Down Timer
Use this function to specify how long a
cooking zone should operate during a
single cooking session.

First set the heat setting for the cooking
zone and then set the function.

To activate the function or change the
time: touch D quickly again and again
until the indicator Q of a given zone
lights up on the display. Then touch +

or — to set the time (00 - 99 minutes).
The function starts automatically after 4

seconds. L) comes on the display.
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To activate the timer function for the

second zone in a pair touch @ 3 times
quickly.

When the time comes to an end, a signal
sounds and 00 flashes. Touch Q) to stop
the signal.

To see the remaining time: touch .
To deactivate the function: choose the
desired zone touching €D and then touch
—. The remaining time counts back to
00. The symbol Q goes out.

® CountUp Timer (The count up
timer)

You can use this function to monitor how
long a cooking zone operates.

To activate the function: for the first

zone in a pair touch O twice quickly.
The function starts automatically when

® lights up. To activate the function for
the second zone in a pair touch D4
times quickly.

To see how long the cooking zone

operates: touch @ The display shows
the time, at first in seconds then in
minutes.

To deactivate the function: choose the
desired zone touching Q) and then touch
—. The symbol @ goes out.

Q Minute Minder

You can use this function as a Minute
Minder when the hob is activated but the
cooking zones do not operate.

To activate the function: touch 8 quickly

again and again until the indicator Q of a
given zone lights up on the display.

Touch 7T or — to set the time. The
function starts automatically after 4

seconds. £\ comes on the display.
When the time comes to an end, a signal

sounds and 00 flashes. Touch Q) to stop
the signal.

The function has no effect
on the operation of the
cooking zones.

5.9 Pause

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

When the function operates, all other
symbols on the control panels are
locked.

The function does not stop the timer
functions.
Touch || to activate the function.

comes on. The heat setting is lowered
to 1.

To deactivate the function, touch || . The
previous heat setting comes on.

5.10 Lock

You can lock the control panel while
cooking zones operate. It prevents an
accidental change of the heat setting.

Set the heat setting first.
To activate the function: touch EI

comes on for 4 seconds. The Timer stays
on.

To deactivate the function: touch El
The previous heat setting comes on.

@ When you deactivate the
hob, you also deactivate this
function.

5.11 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

To activate the function: activate the
hob with . Do not set the heat setting.
Touch EI for 4 seconds. comes on.
Deactivate the hob with @

To deactivate the function: activate the
hob with @. Do not set the heat setting.
Touch EI for 4 seconds. E comes on.
Deactivate the hob with .



To override the function for only one
cooking time: activate the hob with @.
comes on. Touch & for 4 seconds.

Set the heat setting in 10 seconds.
You can operate the hob. When you

deactivate the hob with ® the function
operates again.

5.12 OffSound Control
(Deactivating and activating the
sounds)

Deactivate the hob. Touch ® for 3
seconds. The display comes on and

goes out. Touch & for 3 seconds. Y or

comes on. Touch + of the timer to
choose one of the following:

. - the sounds are off

. - the sounds are on
To confirm your selection wait until the
hob deactivates automatically.

When the function is set to @Y you can
hear the sounds only when:

you touch @

Minute Minder comes down
Count Down Timer comes down
you put something on the control
panel.

5.13 Power management

« Cooking zones are grouped according
to the location and number of the
phases in the hob. See the illustration.

« Each phase has a maximum
electricity loading of 3700 W.

« The function divides the power
between cooking zones connected to
the same phase.

» The function activates when the total
electricity loading of the cooking
zones connected to a single phase
exceeds 3700 W.

* The function decreases the power to
the other cooking zones connected to
the same phase.

» The heat setting display of the
reduced zones changes between two
levels.
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5.14 Hob*Hood

It is an advanced automatic function
which connects the hob to a special
hood. Both the hob and the hood have
an infrared signal communicator. Speed
of the fan is defined automatically on
basis of mode setting and temperature of
the hottest cookware on the hob. You
can also operate the fan from the hob
manually.

@

For most of the hoods the
remote system is originally
deactivated. Activate it
before you use the function.
For more information refer to
hood user manual.

Operating the function automatically
To operate the function automatically set
the automatic mode to H1 — H6. The hob
is originally set to H5. The hood reacts
whenever you operate the hob. The hob
recognizes temperature of the cookware
automatically and adjusts the speed of
the fan.

Automatic modes

Auto- Boil- ina2)
Fryin

matic ing1) il
light

Mode Off Off Off

HO

Mode On Off Off

H1

Mode On Fan Fan

H2 3) speed 1 speed 1
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Auto- Boil- Frving2)
matic ing1) i
light
Mode On Off Fan
H3 speed 1
Mode On Fan Fan
H4 speed 1 speed 1
Mode On Fan Fan
H5 speed 1 speed 2
Mode On Fan Fan
H6 speed 2 speed 3

1) The hob detects the boiling process and
activates fan speed in accordance with au-
tomatic mode.

2) The hob detects the frying process and
activates fan speed in accordance with au-
tomatic mode.

3) This mode activates the fan and the light
and does not rely on the temperature.

Changing the automatic mode
1. Deactivate the appliance.

2. Touch ® for 3 seconds. The display
comes on and goes off.

3. Touch IE'! for 3 seconds.

4. Touch @ a few times until ﬂ comes
on.

5. Touch + of the Timer to select an
automatic mode.

To operate the hood directly
on the hood panel deactivate
the automatic mode of the
function.

6. HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Cookware

@ For induction cooking zones
a strong electro-magnetic
field creates the heat in the
cookware very quickly.

@ When you finish cooking and
deactivate the hob, the hood

fan may still operate for a
certain period of time. After
that time the system
deactivates the fan
automatically and prevents
you from accidental
activation of the fan for the
next 30 seconds.

Operating the fan speed manually
You can also operate the function

manually. To do that touch = when the
hob is active. This deactivates automatic
operation of the function and allows you
to change the fan speed manually. When

you press = you raise the fan speed by
one. When you reach an intensive level

and press = again you will set fan speed
to 0 which deactivates the hood fan. To
start the fan again with fan speed 1 touch

2

@ To activate automatic
operation of the function,
deactivate the hob and
activate it again.

Activating the light

You can set the hob to activate the light
automatically whenever you activate the
hob. To do so set the automatic mode to
H1 - H6.

@ The light on the hood
deactivates 2 minutes after

deactivating the hob.

@ Use the induction cooking
zones with suitable
cookware.

Cookware material

« correct: cast iron, steel, enamelled
steel, stainless steel, multi-layer
bottom (with a correct marking from a
manufacturer).

* not correct: aluminium, copper,
brass, glass, ceramic, porcelain.



Cookware is suitable for an induction
hob if:

« water boils very quickly on a zone set
to the highest heat setting.

* amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

@

The bottom of the cookware
must be as thick and flat as
possible.

Ensure pan bases are clean
and dry before placing on
the hob surface.

Cookware dimensions

Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a diameter smaller than
the minimum receives only a part of the
power generated by the cooking zone.

@ Refer to "Technical data".

6.2 The noises during operation

If you can hear:

« crack noise: cookware is made of
different materials (a sandwich
construction).

ENGLISH 15

» whistle sound: you use a cooking
zone with a high power level and the
cookware is made of different
materials (a sandwich construction).

* humming: you use a high power level.

» clicking: electric switching occurs.

» hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not

indicate any malfunction.

6.3 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the
cooking zone deactivates before the
count down timer sounds. The difference
in the operation time depends on the
heat setting level and the length of the
cooking operation.

6.4 Examples of cooking
applications

The correlation between the heat setting
of a zone and its consumption of power
is not linear. When you increase the heat
setting, it is not proportional to the
increase of the consumption of power. It
means that a cooking zone with the
medium heat setting uses less than a
half of its power.

The data in the table is for
guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)

-1 Keep cooked food warm. as nec- Put a lid on the cookware.

essary

1-3 Hollandaise sauce, melt: but- 5 - 25 Mix from time to time.
ter, chocolate, gelatine.

1-3 Solidify: fluffy omelettes, 10-40 Cook with a lid on.
baked eggs.

3-5 Simmer rice and milkbased  25-50 Add at least twice as much
dishes, heat up ready- liquid as rice, mix milk
cooked meals. dishes halfway through the

procedure.

5-7 Steam vegetables, fish, 20-45 Add a couple of tablespoons

meat.

of liquid.
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Heat setting Use to: Time Hints
(min)
7-9 Steam potatoes. 20-60 Use max. % | of water for
750 g of potatoes.
7-9 Cook larger quantities of 60 - Up to 3 | of liquid plus ingre-
food, stews and soups. 150 dients.
9-12 Gentle fry: escalope, veal as nec- Turn halfway through.
cordon bleu, cutlets, rissoles, essary
sausages, liver, roux, eggs,
pancakes, doughnuts.
12-13 Heavy fry, hash browns, loin  5-15  Turn halfway through.
steaks, steaks.
14 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.
P Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

6.5 Hints and Tips for
Hob*Hood

When you operate the hob with the
function:

* Protect the hood panel from direct
sunlight.

» Do not spot halogen light on the hood
panel.

» Do not cover the hob control panel.

» Do not interrupt the signal between
the hob and the hood (e.g. with the
hand, a cookware handle or a tall
pot). See the picture.

The hood in the picture is only

exemplary.

@ Other remotely controlled
appliances may block the
signal. Do not use any such
appliances near to the hob
while Hob?Hood is on.

Cooker hoods with the Hob?Hood
function

To find the full range of cooker hoods
which work with this function refer to our
consumer website. The Electrolux cooker
hoods that work with this function must

have the symbol =,



7. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 General information

Clean the hob after each use.

Always use cookware with a clean
base.

Scratches or dark stains on the
surface have no effect on how the hob
operates.

Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.

Use a special scraper for the glass.

7.2 Cleaning the hob

Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar,

8. TROUBLESHOOTING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 What to do if...
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otherwise, the dirt can cause damage
to the hob. Take care to avoid burns.
Use a special hob scraper on the
glass surface at an acute angle and
move the blade on the surface.
Remove when the hob is
sufficiently cool: limescale rings,
water rings, fat stains, shiny metallic
discoloration. Clean the hob with a
moist cloth and a non-abrasive
detergent. After cleaning, wipe the
hob dry with a soft cloth.

Remove shiny metallic
discoloration: use a solution of water
with vinegar and clean the glass
surface with a cloth.

Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate or op-
erate the hob.

The hob is not connected
to an electrical supply or it
is connected incorrectly.

Check if the hob is correct-
ly connected to the electri-
cal supply. Refer to the
connection diagram.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is
the cause of the malfunc-
tion. If the fuse is blown
again and again, contact a
qualified electrician.

You do not set the heat
setting for 10 seconds.

Activate the hob again and
set the heat setting in less
than 10 seconds.

You touched 2 or more
sensor fields at the same
time.

Touch only one sensor
field.

Pause operates.

Refer to "Daily use".

There is water or fat stains
on the control panel.

Clean the control panel.
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Problem

Possible cause

Remedy

An acoustic signal sounds
and the hob deactivates.
An acoustic signal sounds
when the hob is deactiva-
ted.

You put something on one
or more sensor fields.

Remove the object from
the sensor fields.

The hob deactivates.

You put something on the
sensor field @.

Remove the object from
the sensor field.

Residual heat indicator
does not come on.

The zone is not hot be-
cause it operated only for a
short time or the sensor is
damaged.

If the zone operated suffi-
ciently long to be hot,
speak to an Authorised
Service Centre.

Hob?Hood does not work.

You covered the control
panel.

Remove the object from
the control panel.

You use a very tall pot
which blocks the signal.

Use a smaller pot, change
the cooking zone or oper-
ate the hood manually.

Automatic Heat Up does
not operate.

The zone is hot.

Let the zone become suffi-
ciently cool.

The highest heat setting is
set.

The highest heat setting
has the same power as the
function.

The heat setting changes
between two levels.

Power management oper-
ates.

Refer to "Daily use".

The sensor fields become
hot.

The cookware is too large
or you put it too near to the
controls.

Put large cookware on the
rear zones, if possible.

There is no sound when
you touch the panel sensor
fields.

The sounds are deactiva-
ted.

Activate the sounds. Refer
to "Daily use".

comes on Child Safety Device or Refer to "Daily use".
' Lock operates.
comes on. There is no cookware on Put cookware on the zone.

the zone.

The cookware is unsuita-
ble.

Use suitable cookware.
Refer to "Hints and tips".

The diameter of the bottom
of the cookware is too
small for the zone.

Use cookware with correct
dimensions. Refer to
"Technical data".
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Problem

Possible cause

Remedy

and a number come on.
hob.

There is an error in the

Deactivate the hob and ac-
tivate it again after 30 sec-

onds. If E comes on
again, disconnect the hob
from the electrical supply.
After 30 seconds, connect
the hob again. If the prob-
lem continues, speak to an
Authorised Service Centre.

You can hear a constant

beep noise. incorrect.

The electrical connection is

Disconnect the hob from
the electrical supply. Ask a
qualified electrician to
check the installation.

8.2 If you cannot find a
solution...

If you cannot find a solution to the
problem yourself, contact your dealer or
an Authorised Service Centre. Give the
data from the rating plate. Give also
three digit letter code for the glass
ceramic (it is in the corner of the glass

9. TECHNICAL DATA

9.1 Rating plate

Model EIV744
Typ 61 C4A 01 AA
Induction 7.35 kW

surface) and an error message that
comes on. Make sure, you operated the
hob correctly. If not the servicing by a
service technician or dealer will not be
free of charge, also during the warranty
period. The instructions about the
Service Centre and conditions of
guarantee are in the guarantee booklet.

PNC 949 596 960 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Made in Germany

ST=T 0\ S 7.35 kW

ELECTROLUX c E E

9.2 Cooking zones specification

Cooking zone Nominal pow- PowerBoost PowerBoost Cookware di-

er (maximum [W] maximum du- ameter [mm]

heat setting) ration [min]

W]
Left front 2300 3200 10 125-210
Left rear 2300 3200 10 125 - 210
Right front 2300 3200 10 125-210
Right rear 2300 3200 10 125-210
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The power of the cooking zones can be
different in some small range from the
data in the table. It changes with the
material and dimensions of the
cookware.

10. ENERGY EFFICIENCY

For optimal cooking results use
cookware no larger than the diameter in
the table.

10.1 Product information according to EU 66/2014 valid for EU

market only
Model identification EIV744
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
Heating technology Induction
Diameter of circular cook- Left front 21.0cm
ing zones (D) Left rear 21.0 cm
Right front 21.0cm
Right rear 21.0 cm
Energy consumption per  Left front 179.3 Wh / kg
cooking zone (EC electric Left rear 178.4 Wh / kg
cooking) Right front 189.4 Wh / kg
Right rear 178.4 Wh / kg
Energy consumption of 181.4 Wh / kg

the hob (EC electric hob)

EN 60350-2 - Household electric cooking
appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

The energy measurements referring to
the cooking area are identified by the
markings of the respective cooking
zones.

10.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.

*  When you heat up water, use only the

amount you need.

« |Ifitis possible, always put the lids on

the cookware.
Before you activate the cooking zone
put the cookware on it.

* Put the smaller cookware on the
smaller cooking zones.

* Put the cookware directly in the centre
of the cooking zone.

» Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

11. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C)
Put the packaging in relevant containers
to recycle it. Help protect the
environment and human health by
recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of

appliances marked with the symbol E
with the household waste. Return the
product to your local recycling facility or
contact your municipal office.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui
bénéficie de décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et
élégant, il a été pensé pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir
la certitude d'obtenir d'excellents résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux

Consultez notre site pour :

G Obtenir des conseils d'’utilisation, des brochures, un dépanneur, des
@ informations sur le service et les réparations :

www.electrolux.com/support

Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
@ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour
‘% votre appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
@ Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.

1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet apparelil, lisez
soigneusement les instructions fournies. Le fabricant ne
pourra étre tenu pour responsable des blessures et
dégats résultant d'une mauvaise installation ou
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utilisation. Conservez toujours les instructions dans un
lieu sOr et accessible pour vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans, ainsi que des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles et mentales sont réduites ou
dont les connaissances et I'expérience sont
insuffisantes, a condition d'étre surveillés ou d'avoir
recu des instructions concernant I'utilisation sécurisée
de l'appareil et de comprendre les risques encourus.
Les enfants entre 3 et 8 ans et les personnes ayant un
handicap tres important et complexe doivent étre
tenus a I'écart, a moins d'étre surveillés en
permanence.

Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus a
I'écart, @ moins d'étre surveillés en permanence.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants
et jetez-les convenablement.

- Tenez les enfants et les animaux éloignés de
I'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou
lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles sont
chaudes.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité
enfants, nous vous recommandons de l'activer.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre
une opération de maintenance sur 'appareil sans
surveillance.

1.2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds pendant son
fonctionnement. Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.

Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un minuteur
externe ou un systéme de commande a distance.
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- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance
sur une table de cuisson car cela pourrait provoquer
un incendie.

- N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de I'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par
exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une

cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez
rien sur les surfaces de cuisson.

- Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de
cuisson car ils pourraient chauffer.

- N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
I'appareil.

- Apres utilisation, éteignez toujours la zone de cuisson
a l'aide de la manette de commande correspondante
et ne vous fiez pas a la détection des récipients.

. Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée,
eteignez 'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est
branché a l'alimentation secteur directement en
utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans
tous les cas, contactez le service apres-vente agréé.
. Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance
agréeé ou un technicien qualifié afin d'éviter tout
danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les
dispositifs de protection pour table de cuisson congus
ou indiqués comme adaptés par le fabricant de
I'appareil de cuisson dans les instructions d'utilisation,
ou les dispositifs de protection pour table de cuisson
intégrés a l'appareil. L'utilisation de dispositifs de
protection non adaptés peut entrainer des accidents.



24  www.electrolux.com

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé
uniguement par un
professionnel qualifié.

AN

AVERTISSEMENT!

Risque de blessure
corporelle ou de dommages
matériels.

AN

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

Suivez scrupuleusement les
instructions d'installation fournies
avec l'appareil.

Respectez I'espacement minimal
requis par rapport aux autres
appareils et éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd.
Utilisez toujours des gants de sécurité
et des chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provoque de
gonflements.

Protégez la partie inférieure de
I'appareil de la vapeur et de
'humidité.

N'installez pas I'appareil pres d'une
porte ou sous une fenétre. Les
récipients chauds risqueraient de
tomber de I'appareil lors de I'ouverture
de celles-ci.

Chaque appareil est doté de
ventilateurs de refroidissement dans
le fond.

Si l'appareil est installé au-dessus
d'un tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de
petits bouts de papier qui
pourraient étre aspirés et
endommager les ventilateurs de
refroidissement ou le systéme de
refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins
2 cm entre le fond de l'appareil et
les objets rangés dans le tiroir.

Retirez les panneaux de séparation
installés dans le meuble sous
I'appareil.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

* L'ensemble des branchements
électriques doit étre effectué par un
technicien qualifié.

» L'appareil doit étre relié a la terre.

« Avant toute intervention, assurez-
vous que l'appareil est débranché.

« Vérifiez que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique
correspondent aux données
électriques de votre réseau.

* Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache
et inapproprié ou une fiche (si
présente) non serrée peuvent étre a
I'origine d'une surchauffe des bornes.

» Utilisez le cable d'alimentation
électrique approprié.

» Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emmeéler.

» Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

« Utilisez un collier anti-traction sur le
cable.

* Assurez-vous que le cable
d'alimentation ou la fiche (si présente)
n'entrent pas en contact avec les
surfaces bridlantes de I'appareil ou les
récipients brdlants lorsque vous
branchez l'appareil a des prises
électriques situées a proximité.

* N'utilisez pas d'adaptateurs
multiprises ni de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre
service aprés-vente agréé ou un
électricien pour remplacer le cable
d'alimentation s'il est endommageé.

» La protection contre les chocs des
parties sous tension et isolées doit
étre fixée de telle maniére qu'elle ne
peut pas étre enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche d'alimentation a
la prise de courant qu'a la fin de
l'installation. Assurez-vous que la
prise de courant est accessible une
fois I'appareil installé.



Si la prise de courant est lache, ne
branchez pas la fiche d'alimentation
secteur.

Ne tirez jamais sur le cable
d'alimentation pour débrancher
I'appareil. Tirez toujours sur la fiche.
N'utilisez que des systéemes
d'isolation appropriés : des coupe-
circuits, des fusibles (les fusibles a
visser doivent étre retirés du support),
un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit étre
équipée d'un dispositif d'isolement a
coupure omnipolaire. Le dispositif
d'isolement doit présenter une
distance d'ouverture des contacts
d'au moins 3 mm.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de
brllures ou d'électrocution.

Avant la premiére utilisation, retirez
les emballages, les étiquettes et les
films de protection (si présents).

Cet appareil est exclusivement
destiné a une utilisation domestique.
Ne modifiez pas les caractéristiques
de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.

Ne laissez jamais l'appareil sans
surveillance pendant son
fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

Ne vous fiez pas uniquement au
détecteur de récipient.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson.
Elles sont chaudes.

N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en
contact avec de I'eau.

N'utilisez jamais I'appareil comme
plan de travail ou comme plan de
stockage.

Si la surface de l'appareil présente
des félures, débranchez
immédiatement I'appareil pour éviter
tout risque d'électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de
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30 cm des zones de cuisson a
induction lorsque I'appareil est en
cours de fonctionnement.

Lorsque vous versez un aliment dans
de I'huile chaude, elle peut
éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et
d'explosion.

Les graisses et I'huile chaudes
peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou
les objets chauds éloignés des
graisses et de I'huile lorsque vous
VOUS €n servez pour cuisiner.

Les vapeurs dégagées par I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un
incendie a température plus faible que
I'huile n'ayant jamais servi.

Ne placez pas de produits
inflammables ou d'éléments imbibés
de produits inflammables a I'intérieur
ou a proximité de l'appareil, ni sur
celui-ci.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement
de l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds
sur le bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de
casserole chaud sur la surface en
verre de la table de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des
récipients de cuisson s'évaporer
complétement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil.
Sa surface risque d'étre
endommageée.

Ne faites jamais fonctionner les zones
de cuisson avec des récipients de
cuisson vides ou sans aucun récipient
de cuisson.

Ne placez jamais de papier aluminium
sur l'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte
ou en aluminium, ni de récipients dont
le fond est endommagé et rugueux.
lIs risqueraient de rayer le verre ou la
surface vitrocéramique. Soulevez
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toujours ces objets lorsque vous
devez les déplacer sur la surface de
cuisson.

» Cet appareil est exclusivement
destiné a un usage culinaire. Ne
I'utilisez pas pour des usages autres
que celui pour lequel il a été congu, a
des fins de chauffage par exemple.

2.4 Entretien et nettoyage

* Nettoyez régulierement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon
état.

+ Eteignez I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

« Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique avant toute
opération de maintenance.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer I'appareil.

» Nettoyez I'appareil avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons
a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson,
notez les informations de la plaque
signalétique ci-dessous. La plaque
signalétique se trouve au bas de la table
de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des

« Concernant la/les lampe(s) a
l'intérieur de ce produit et les lampes
de rechange vendues séparément :
Ces lampes sont congues pour
résister a des conditions physiques
extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité,
ou sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel
de l'appareil. Elles ne sont pas
destinées a étre utilisées dans
d'autres applications et ne
conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

» Contactez votre service municipal
pour obtenir des informations sur la
marche a suivre pour mettre l'appareil
au rebut.

» Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique.

» Coupez le cable d'alimentation au ras
de l'appareil et mettez-le au rebut.

meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable d'alimentation

* Pour un raccordement monophasé ou
biphasé, utilisez le type de cable
d'alimentation suivant : HO5V2V2-F
qui doit supporter une température
minimale de 90 °C. Contactez votre
service apres-vente.

* Pour remplacer le cable
d'alimentation endommagé, utilisez le
type de cable suivant : HO5V2V2-F
qui doit supporter une température
minimale de 90 °C. Contactez votre
service apres-vente.
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3.4 Montage @ Si l'appareil est installé au-
dessus d'un tiroir, la
ventilation de la table de
cuisson peut chauffer les
éléments rangés dans le
tiroir durant la cuisson.

— min. 1500 —»

Ymin.

Yoy
Ty T
| —~

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Description de la table de cuisson

Zone de cuisson & induction
Bandeau de commande
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4.2 Description du bandeau de commande

mE O

Sk

w o o3 U
. w o o3 =

I
-

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les
voyants et les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Tou- Fonction Commentaire
che
sensi-
tive
(D MARCHE/ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuis-
son.
E', Verrouillage / Dispositif Pour verrouiller ou déverrouiller le ban-
de sécurité enfants deau de commande.
=] Bridge Pour activer et désactiver la fonction.
Affichage du minuteur et  Pour afficher le niveau de cuisson et la
du niveau de cuisson durée, en minutes.
D - Pour régler la fonction Minuteur.
] -|-/ - Pour augmenter ou diminuer la durée.
@ CountUp Timer Pour indiquer que la fonction est active.
a8 ja) Minuteur dégressif / Mi-  Pour indiquer que la fonction est active.
nuterie indépendante
9] P PowerBoost Pour activer et désactiver la fonction.
= Bandeau de sélection Pour sélectionner un niveau de cuisson.
= Hob?*Hood Pour activer et désactiver le mode ma-
nuel de la fonction.

N

Pause

Pour activer et désactiver la fonction.
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4.3 Indicateurs de niveau de cuisson

Ecran d'afficha- Description
ge
La zone de cuisson est désactivée.

-

La zone de cuisson est activée.

Pause est activée.

(&

Démarrage automatique de la cuisson est activée.

(®)

PowerBoost est activée.

+ chiffre Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

=),=),0 OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux) :
continuer la cuisson / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Verrouillage /Dispositif de sécurité enfants est activée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de
récipient sur la zone de cuisson.

Arrét automatique est activée.

4.4 OptiHeat Control (Voyant Les zones de cuisson & induction

de chaleur résiduelle a trois

niveaux)

é AVERTISSEMENT!

génerent la chaleur nécessaire
directement sur le fond des récipients de
cuisson. La vitrocéramique est chauffée
par la chaleur des récipients.

@/B/@Ilyarisquede

bralures par la chaleur
résiduelle. Les voyants
indiquent le niveau de
chaleur résiduelle des zones
de cuisson que vous utilisez
actuellement. Les voyants
des zones voisines peuvent
également s'allumer, méme
si vous ne les utilisez pas.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT! 5.2 Arrét automatique
Reportez-vous aux chapitres Cette fonction arréte la table de
concernant la securite. cuisson automatiquement si :

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de
cuisson apres avoir allumé la table de
cuisson,
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vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de

10 secondes (une casserole, un
torchon, etc.). Un signal sonore
retentit et la table de cuisson s'éteint.
Retirez I'objet du bandeau de
commande ou nettoyez celui-ci.

la table de cuisson surchauffe (par ex.

lorsqu'un récipient chauffe a vide).
Laissez refroidir la zone de cuisson
avant de réutiliser la table de cuisson.
vous avez utilisé un récipient

inadapté. Le symbole UJ s'allume et
la zone de cuisson se désactive
automatiquement au bout de

2 minutes.

vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau
de cuisson. Au bout de quelques

instants, [3 s'allume et la table de
cuisson s'éteint.

La relation entre le niveau de cuisson
et la durée apres laquelle la table de
cuisson s'éteint :

Niveau de cuis- La table de cuis-

son son s'éteint au
bout de

1.3 6 heures

4-7 5 heures

8-9 4 heures

10 - 14 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson

Pour régler ou modifier le niveau de
cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson
souhaité sur le bandeau de sélection, ou
déplacez votre doigt sur le bandeau de
sélection jusqu'a atteindre le niveau de
cuisson souhaité.

=T

N

mlol

5.4 Utilisation des zones de
cuisson

Posez le récipient au centre de la zone
de cuisson souhaitée. Les zones de
cuisson a induction s'adaptent
automatiquement au diamétre du fond du
récipient utilisé.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en
méme temps. Le récipient doit recouvrir
le centre des deux zones, mais il ne doit
pas dépasser le repére des zones. Si le
récipient se trouve entre les deux
centres, la fonction Bridge ne s'active
pas.




5.5 Bridge

@

Cette fonction couple deux zones de
cuisson de telle fagon qu'elles
fonctionnent comme une seule.

La fonction s'active lorsque
le récipient recouvre le
centre des deux zones.

Réglez d'abord le niveau de cuisson de
I'une des zones de cuisson.

Pour activer la fonction pour les
zones de cuisson de gauche/droite :

| .

appuyez sur m) / mJ. Pour régler ou
modifier le niveau de cuisson, appuyez
sur les touches sensitives de gauche/
droite.

Pour désactiver la fonction : appuyez

I | )
surm)/ml. Les zones de cuisson
fonctionnent de nouveau de maniére
indépendante.

5.6 Démarrage automatique de
la cuisson

Activez cette fonction pour obtenir le
niveau de cuisson souhaité plus
rapidement. Lorsqu'elle est activée, la
zone commence par chauffer au niveau
de cuisson le plus élevé, puis revient au
niveau de cuisson souhaité.

Pour activer la fonction, la
zone de cuisson doit étre
froide

Pour activer la fonction pour une zone

de cuisson : appuyez sur P (
s'allume). Réglez immédiatement le
niveau de cuisson souhaité. Au bout de

3 secondes, @ s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez
le niveau de cuisson.

5.7 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter
la puissance des zones de cuisson a
induction. La fonction peut étre activée
pour la zone de cuisson a induction
uniquement pour une durée limitée.
Lorsque cette durée est écoulée, la zone
de cuisson a induction revient
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automatiquement au niveau de cuisson
le plus éleve.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques
techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone

de cuisson : appuyez sur P .
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez
le niveau de cuisson.

5.8 Minuteur

Vous pouvez régler un minuterie pour
chaque zone de cuisson séparément.
Pour régler la fonction du minuterie sur
les zones de gauche, utilisez le minuterie
de gauche. Pour régler la fonction du
minuterie sur les zones de droite, utilisez
le minuterie de droite.

L Minuteur dégressif

Utilisez cette fonction pour régler la
durée de fonctionnement d'une zone de
cuisson, uniqguement pour une session.

Sélectionnez d'abord le niveau de
cuisson de la zone de cuisson, puis
réglez la fonction.

Pour activer la fonction ou modifier la
durée : appuyez rapidement sur la

touche O a plusieurs reprises jusqu'a ce
que le voyant Q de la zone souhaitée

s'allume. Appuyez ensuite sur + ou—
pour régler la durée (00 - 99 minutes). La
fonction démarre automatiquement au

bout de 4 secondes. Q s'affiche.

Pour activer la fonction minuterie pour
une deuxiéme zone de cuisson
simultanément, appuyez rapidement

3 fois sur la touche @

Lorsque la durée s'est écoulée, un signal
sonore retentit et 00 clignote. Appuyez

sur© pour arréter le signal sonore.
Pour voir le temps restant : appuyez

sur @

Pour désactiver la fonction :
sélectionnez la zone de cuisson

souhaitée en appuyant sur @ et
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appuyez sur —. La durée restante
s'écoule jusqu'a atteindre 00. Le symbole

Q s'éteint.

® CountUp Timer (minuterie
progressif)

Cette fonction permet de vérifier la durée
de fonctionnement d'une zone de
cuisson.

Pour activer la fonction : pour la
premiére zone en paire, appuyez deux

fois sur la touche O rapidement. La
fonction démarre automatiquement dés
que @ s'allume. Pour activer la fonction
pour la deuxieme zone de cuisson en
paire, appuyez rapidement 4 fois sur la
touche @

Pour controéler la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson

sélectionnée : appuyez sur O. La
durée s'affiche, d'abord en secondes,
puis en minutes.

Pour désactiver la fonction :
sélectionnez la zone de cuisson

souhaitée en appuyant sur @) et
appuyez sur —. Le symbole @
disparait.

Q Minuterie indépendante

Vous pouvez utiliser cette fonction
comme minuterie lorsque la table de
cuisson est allumée mais que les zones
de cuisson sont éteintes.

Pour activer la fonction : appuyez
rapidement sur la touche O a plusieurs

reprises jusqu'a ce que le voyant Q dela
zone souhaitée s'allume. Appuyez sur la

touche + ou — pour régler la durée. La
fonction démarre automatiquement au

bout de 4 secondes. Q s'affiche.

Lorsque la durée s'est écoulée, un signal
sonore retentit et 00 clignote. Appuyez

sur @ pour arréter le signal sonore.
Cette fonction est sans effet

sur le fonctionnement des
zones de cuisson.

5.9 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones
de cuisson activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de
commande sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les
fonctions du minuteur.

Appuyez sur I pour activer la fonction.
apparait.Le niveau de cuisson passe
af.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur

la touche || . Le niveau de cuisson
précédent s'allume.

5.10 Verrouillage

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi
une modification accidentelle du réglage
du niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.
Pour activer la fonction : appuyez sur

El. s'affiche pendant 4 secondes. Le
minuteur reste active.

Pour désactiver la fonction : appuyez

sur &. Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

@

Lorsque vous éteignez la
table de cuisson, cette
fonction est également
désactivée.

5.11 Dispositif de sécurité
enfants

Cette fonction permet d'éviter une
utilisation involontaire de la table de
cuisson.

Pour activer la fonction : allumez la

table de cuisson en appuyant sur @ Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau

de cuisson. Appuyez sur & pendant
4 secondes. L] s'allume. Eteignez la
table de cuisson en appuyant sur ®.



Pour désactiver la fonction : allumez la

table de cuisson en appuyant sur (D Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau

de cuisson. Appuyez sur & pendant
4 secondes. (Y] s'allume. Eteignez la
table de cuisson en appuyant sur (D

Pour désactiver la fonction le temps
d'une cuisson : allumez la table de

cuisson en appuyant sur @ s'allume.
Appuyez sur & pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans les

10 secondes qui suivent. VVous pouvez
utiliser la table de cuisson. Lorsque vous

éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

5.12 OffSound Control
(Activation et désactivation des
signaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez
sur ® pendant 3 secondes. L'affichage
s'allume, puis s'éteint. Appuyez sur El
pendant 3 secondes ; ou s'allume.

Appuyez sur la touche + du minuteur
pour choisir I'une des options suivantes :

. - les signaux sonores sont
désactivés

. - les signaux sonores sont activés

Pour confirmer le réglage, attendez que

la table de cuisson s'éteigne

automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur ,
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

vous appuyez sur ®

Minuterie indépendante se termine
Minuteur dégressif se termine

vous posez un objet sur le bandeau
de commande.

5.13 Gestionnaire de puissance

» Des zones de cuisson sont
regroupées en fonction de
I'emplacement et du nombre de
phases de la table de cuisson.
Reportez-vous a l'illustration.

* Chaque phase dispose d'une charge
électrigue maximale de 3 700 W.
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» La fonction répartit la puissance entre
les zones de cuisson raccordées a la
méme phase.

» La fonction s'active lorsque la charge
électrique totale des zones de cuisson
raccordées a une phase simple
dépasse 3 700 W.

» La fonction diminue la puissance des
autres zones de cuisson raccordées a
la méme phase.

» L'affichage du niveau de cuisson des
zones a puissance réduite oscille
entre deux niveaux.

~

N

5.14 Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de
pointe permettant de relier la table de
cuisson a une hotte spéciale. La table de
cuisson et la hotte disposent toutes les
deux d'un communicateur de signal
infrarouge. La vitesse du ventilateur est
définie automatiquement en se basant
sur le réglage du mode et de la
température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement, depuis la table de
cuisson.

Sur la plupart des hottes, le
systeme de commande a
distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant
d'utiliser cette fonction. Pour
plus d'informations, reportez-
vous au manuel d'utilisation
de la hotte.

Activation automatique de la fonction
Pour activer automatiquement la
fonction, réglez le mode automatique sur
H1 - H6. A l'origine, la table de cuisson
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est réglée sur H5.La hotte réagit dés que
vous allumez la table de cuisson. La
table de cuisson détecte
automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du
ventilateur.

Modes automatiques

Eclaira- Faire Faire
ge auto- bouil-  g02)
matique ;1)
Mode Désacti- Désacti- Désacti-
HO vé vé vé
Mode Activé Désacti- Désacti-
HA1 vé vé
Mode Activé Vitesse Vitesse
H2 3) du venti- du venti-
lateur 1 lateur 1
Mode Activé Désacti- Vitesse
H3 vé du venti-
lateur 1
Mode Activé Vitesse Vitesse
H4 du venti- du venti-
lateur 1 lateur 1
Mode Activé Vitesse Vitesse
H5 du venti- du venti-
lateur 1 lateur 2
Mode Activé Vitesse Vitesse
H6 du venti- du venti-
lateur 2 lateur 3

1) La table de cuisson détecte le processus
d'ébullition et sélectionne la vitesse du ven-
tilateur en fonction du mode automatique.

2) | a table de cuisson détecte le processus
de friture et sélectionne la vitesse du venti-
lateur en fonction du mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclaira-
ge, sans tenir compte sur la température.

Modification du mode automatique
1. Eteignez l'appareil.

2. Appuyez sur ® pendant 3 secondes.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

3. Appuyez sur EI pendant 3 secondes.
4. Appuyez plusieurs fois sur @jusqu'a
ce que UJ s'affiche.

5. Appuyez sur la touche + du
minuteur pour sélectionner un mode
automatique.

@

Pour faire fonctionner
directement la hotte,
désactivez le mode
automatique de la fonction
sur le bandeau de
commande de la hotte.

Lorsque la cuisson est
terminée et que vous
désactivez la table de
cuisson, le ventilateur de la
hotte peut continuer de
fonctionner pendant un
certain temps. Au bout d'un
moment, le systéme
désactive automatiquement
le ventilateur et vous
empéche de l'activer
accidentellement durant les
30 secondes qui suivent.

@

Activation manuelle de la vitesse du
ventilateur

Vous pouvez également activer la
fonction manuellement. Pour ce faire,

appuyez sur la touche = lorsque la table
de cuisson est allumée. Cela désactive
le fonctionnement automatique de la
fonction et vous permet de modifier
manuellement la vitesse du ventilateur.

En appuyant sur la touche =, la vitesse
du ventilateur est augmentée d'un palier.
Lorsque vous atteignez un niveau
intensif et que vous appuyez sur la

touche = a nouveau, la vitesse du

ventilateur revient a 0, désactivant ainsi
le ventilateur de la hotte. Pour réactiver
le ventilateur a vitesse 1, appuyez sur la

touche E

@

Pour activer le

fonctionnement automatique
de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.

Activation de I'éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson
pour activer automatiquement I'éclairage
deés que la table de cuisson est allumée.
Pour ce faire, réglez le mode
automatique sur H1 - H6.



L'éclairage de la hotte
s'éteint 2 minutes aprés
avoir éteint la table de
cuisson.

@

6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Récipients

@

Sur les zones de cuisson a
induction, un champ
électromagnétique puissant
chauffe les récipients trés
rapidement.

Utilisez des récipients
adaptés aux zones de
cuisson a induction.

@

Matériaux des récipients

« adaptés : fonte, acier, acier émaillé,
acier inoxydable, fond multicouche
(homologué par le fabricant).

* inadaptés : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les plats de cuisson conviennent

pour l'induction si :

« une petite quantité d'eau contenue
dans un récipient chauffe dans un
bref laps de temps sur une zone de
cuisson réglée sur le niveau de
cuisson maximal.

* un aimant adhére au fond du
récipient.

@ Le fond de l'ustensile de

cuisson doit étre aussi plat
et épais que possible.

Assurez-vous que le fond du

récipient est propre avant de

le placer sur la surface de la
table de cuisson.

Dimensions de l'ustensile

Les zones de cuisson a induction
s'adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé.

L'efficacité de la zone de cuisson est liée
au diametre du récipient. Un récipient

FRANGAIS 35

plus petit que le diamétre minimal
recommandé ne recoit qu'une petite
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques
techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

* un craquement : le récipient est
composé de différents matériaux
(conception « sandwich »).

» un sifflement : vous utilisez une zone
de cuisson avec un niveau de
puissance élevé et le récipient est
composé de différents matériaux
(conception « sandwich »).

* un bourdonnement : vous utilisez un
niveau de puissance élevé.

* un cliquetis : une commutation
électrique se produit.

« un sifflement, un bourdonnement : le
ventilateur fonctionne.

Ces bruits sont normaux et

n'indiquent pas une anomalie de

I'appareil.

6.3 Oko Timer (Minuteur éco)

Pour réaliser des économies d'énergie,
la zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du
minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du niveau et de
la durée de cuisson.

6.4 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et
la consommation énergétique de la zone
de cuisson n'est pas linéaire. Lorsque
vous augmentez le niveau de cuisson,
l'augmentation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas proportionnelle. Cela
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signifie que la zone de cuisson utilisée a
un niveau de cuisson moyen utilise
moins de la moitié de sa puissance.

@

Les valeurs figurant dans le
tableau suivant sont fournies

a titre indicatif.

Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conservez les aliments cuits au be- Placez un couvercle sur le
au chaud. soin récipient.

1-3 Sauce hollandaise, faire fon- 5-25  Mélangez de temps en
dre : beurre, chocolat, gélati- temps.
ne.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs 10-40 Couvrez pendant la cuisson.
cocotte.

3-5 Faire mijoter des plats a ba- 25-50 Ajoutez au moins deux fois
se de riz et de laitage, ré- plus de liquide que de riz,
chauffer des plats cuisinés. mélangez les aliments a ba-

se de laitage a la moitié du
temps de cuisson.

5-7 Cuire a la vapeur des legu- 20 -45 Ajoutez quelques cuilleres a
mes, du poisson et de la soupe de liquide
viande.

7-9 Cuire des pommes de terrea 20 -60 Utilisez max. % | d'eau pour
la vapeur. 750 g de pommes de terre.

7-9 Cuire de grandes quantités 60 - Ajoutez jusqu'a 3 | de liqui-
d'aliments, des ragodts et 150 de, plus les ingrédients.
des soupes.

9-12 Faire revenir : escalopes, au be- Retournez a la moitié du
cordons bleus de veau, céte- soin temps.
lettes, rissolettes, saucisses,
foie, roux, ceufs, crépes, bei-
gnets.

12-13 Cuisson a température éle- 5-15  Retournez a la moitié du
vée des pommes de terre ris- temps.
solées, filets, steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch,

boeuf braisé), cuire des frites

P

Faire bouillir une grande quantité d'eau. La fonction PowerBoost est

activée.

6.5 Conseils pour Hob*Hood

Lorsque vous faites fonctionner la table

de cuisson avec la fonction :

Protégez le bandeau de commande

de la hotte des rayons directs du

soleil.

Ne dirigez pas de lumiere halogéne

sur le bandeau de commande de la

hotte.

Ne recouvrez pas le bandeau de

commande de la table de cuisson.

Ne bloquez pas le signal entre la table

de cuisson et la hotte (par exemple
avec la main, la poignée d'un



ustensile ou un grand récipient).
Reportez-vous a l'image.
La hotte sur l'illustration est
uniquement donnée a titre d'exemple.

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

« Utilisez toujours un récipient dont le
fond est propre.

* Les rayures ou les taches sombres
sur la surface n'ont aucune incidence
sur le fonctionnement de la table de
cuisson.

« Utilisez un nettoyant spécialement
adapté a la surface de la table de
cuisson.

» Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

7.2 Nettoyage de la table de
cuisson

* Enlevez immédiatement : le
plastique fondu, les feuilles de

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.
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Les autres appareils
télécommandés peuvent
bloquer le signal. N'utilisez
pas ce type d'appareil a
proximité de la table de
cuisson lorsque la fonction
Hob?Hood est activée.

@

Hottes dotées de la fonction
Hob?Hood

Pour trouver la gamme compléte des
hottes dotées de cette fonction,
consultez notre site web destiné aux
consommateurs. Les hottes Electrolux
qui sont dotées de cette fonction doivent

porter le symbole =

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

plastique, le sucre et les aliments
contenant du sucre car la saleté peut
endommager la table de cuisson.
Veillez a ne pas vous brdler. Tenez le
racloir spécial incliné sur la surface
vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

* Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez :
traces de calcaire et d'eau,
projections de graisse, décolorations
métalliques luisantes. Nettoyez la
table de cuisson a l'aide d'un chiffon
humide et d'un détergent non abrasif.
Aprés le nettoyage, séchez la table de
cuisson a l'aide d'un chiffon doux.
Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre
et nettoyez la surface vitrée avec un
chiffon.
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8.1 En cas d'anomalie de fonctionnement

Probléme

Cause probable

Solution

Vous ne pouvez pas allu-
mer la table de cuisson ni
la faire fonctionner.

La table de cuisson n'est
pas connectée a une sour-
ce d'alimentation électrique
ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de
cuisson est correctement
branchée a une source
d'alimentation électrique.
Consultez le schéma de
raccordement.

Le fusible a disjoncte.

Veérifiez que le fusible est
bien la cause de I'anoma-
lie. Si les fusibles disjonc-
tent de maniere répétée,
faites appel a un électri-
cien qualifié.

Vous ne réglez pas le ni-
veau de cuisson dans les
10 secondes.

Allumez de nouveau la ta-
ble de cuisson et réglez le
niveau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyeé sur plu-
sieurs touches sensitives
en méme temps.

N'appuyez que sur une
seule touche sensitive a la
fois.

Pause est activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des ta-
ches de graisse sur le ban-
deau de commande.

Nettoyez le bandeau de
commande.

Un signal sonore retentit et
la table de cuisson s'éteint.
Un signal sonore retentit
lorsque la table de cuisson
est éteinte.

Vous avez posé quelque
chose sur une ou plusieurs
touches sensitives.

Retirez |'objet des touches
sensitives.

La table de cuisson
s'éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur la touche sensi-

tive @

Retirez l'objet de la touche
sensitive.

Le voyant de chaleur rési-
duelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est
pas chaude parce qu'elle
n'a fonctionné que peu de
temps ou le capteur est
endommage.

Si la zone de cuisson a eu
assez de temps pour
chauffer, faites appel a vo-
tre service aprés-vente
agrée.

Hob?Hood ne fonctionne
pas.

Vous avez couvert le ban-
deau de commande.

Retirez I'objet du bandeau
de commande.

Vous utilisez un trés grand
récipient qui bloque le si-
gnal.

Utilisez un plus petit réci-
pient, changez la zone de
cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.
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Probleme

Cause probable

Solution

Démarrage automatique
de la cuisson ne fonction-
ne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone de cuisson
refroidir.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est réglé.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est identique a
la fonction.

Le niveau de cuisson oscil-
le entre deux niveaux.

Gestionnaire de puissance
est activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

Les touches sensitives
sont chaudes.

Le récipient est trop grand
ou vous l'avez placé trop
pres des commandes.

Placez les récipients de
grande taille sur les zones
de cuisson arriére, si pos-
sible.

Aucun signal sonore ne se
fait entendre lorsque vous
appuyez sur les touches
sensitives du bandeau.

Les signaux sonores sont
désactivés.

Activez les signaux sono-
res. Reportez-vous au cha-
pitre « Utilisation quotidien-
ne ».

s'allume.

Dispositif de sécurité en-
fants ou Verrouillage est
activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

s'allume.

Il n'y a pas de récipient sur
la zone de cuisson.

Placez un récipient sur la
zone de cuisson.

Le récipient n'est pas
adapte.

Utilisez des récipients
adaptés. Reportez-vous au
chapitre « Conseils ».

Le diameétre du fond du ré-
cipient de cuisson est trop
petit pour la zone de cuis-
son.

Utilisez un récipient de di-
mensions appropriées. Re-
portez-vous au chapitre

« Caractéristiques techni-
ques ».

et un chiffre s'affichent.

Une erreur s'est produite
dans la table de cuisson.

Eteignez la table de cuis-
son et rallumez-la au bout

de 30 secondes. Si s'af-
fiche a nouveau, débran-
chez la table de cuisson de
la prise électrique. Au bout
de 30 secondes, rebran-
chez la table de cuisson.

Si le probleme persiste,
contactez le service apres-
vente agrée.

Un bip constant se déclen-
che.

Le branchement électrique
n'est pas adapte.

Débranchez l'appareil de
I'alimentation électrique.
Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installa-
tion.
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8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre
revendeur ou un service aprés-vente
agréé. Veuillez lui fournir les informations
se trouvant sur la plaque signalétique.
Donnez également la combinaison a

3 lettres et chiffres pour la vitrocéramique
(située dans un des coins de la surface

en verre) et le message d'erreur qui
s'affiche. Assurez-vous d'utiliser
correctement l'appareil. En cas d'erreur
de manipulation de la part de I'utilisateur,
le déplacement du technicien du service
apres-vente ou du vendeur pourra étre
facturé, méme en cours de garantie. Les
instructions relatives au service aprés-
vente et aux conditions de garantie
figurent dans le livret de garantie.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle EIV744

Type 61 C4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série ..........
ELECTROLUX

PNC 949 596 960 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabriqué en Allemagne

7.35 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuis- Puissance no- Power-

PowerBoost Diameétre du

son minale (ni- Boost [W] durée maxi- récipient [mm]
veau de cuis- male [min]
son max.) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriere gauche 2300 3200 10 125 -210
Avant droite 2300 3200 10 125-210
Arriere droite 2300 3200 10 125 - 210

La puissance des zones de cuisson peut
légérement différer des données du
tableau. Elle dépend de la matiére et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent
pas les diamétres indiqués dans le
tableau.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations sur le produit conformément a la norme EU
66/2014 valable pour le marché européen uniquement

Identification du modéle

EIV744

Type de table de cuisson

Table de cuisson
intégrée
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Nombre de zones de 4

cuisson

Technologie de chauffage Induction

Diameétre des zones de Avant gauche 21,0 cm

cuisson circulaires (J) Arriere gauche 21,0 cm
Avant droite 21,0 cm
Arriere droite 21,0 cm

Consommation d'énergie Avant gauche 179,3 Wh / kg

selon la zone de cuisson Arriére gauche 178,4 Wh / kg

(EC electric cooking) Avant droite 189,4 Wh / kg
Arriére droite 178,4 Wh / kg

Consommation d'énergie 181,4 Wh / kg

de la table de cuisson
(EC electric hob)

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 :
Tables de cuisson - Méthodes de
mesure des performances

Les mesures d'énergie se rapportant a la
zone de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils
suivants.

« Sivous faites chauffer de I'eau, ne
faites chauffer que la quantité dont
vous avez réellement besoin.

Recyclez les matériaux portant le

symbole ?-/:3 Déposez les emballages
dans les conteneurs prévus a cet effet.
Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité,
recyclez vos produits électriques et

» Sipossible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un
couvercle pendant la cuisson.

» Activez toujours la zone de cuisson
apres avoir posé le récipient dessus.

» Placez les plus petits récipients sur
les plus petites zones de cuisson.

* Posez directement le récipient au
centre de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur
résiduelle pour conserver les aliments
au chaud ou pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole = avec les ordures
ménageres. Emmenez un tel produit
dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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Mbl AYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npnobpeteHne npmubopa Electrolux. Bbl Bbibpanu nsgenve,
3a KOTOPbIM CTOAT AeCATUNETUsI NPOGECCMOHANIbHOrO ONbITa U MHHOBALWIA.
YHuKanbHOE 1 CTUNbHOE, OHO co3aBanock ¢ 3aboTor o0 Bac. MNoatomy Koraa Obl
Bbl HW BOCMOMb30BanNuch UM, Bbl MOXETE ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaTthl Bceraa
OyayT NPeBOCXOAHbBIMM.

[o6bpo noxanosaTb B Electrolux.

MoceTuTe Haw Be6-calT, Ha KOTOPOM Bbl MOXeTe:

& HanTn pekomeHgaumm No UCNONb30BaHUIO U3LENWIA, PyKOBOACTBA MO
@ aKcnnyaTayum, Mactep yCTpaHeHUs HemcnpaBHOCTEN, MHAOPMaLMIO O

TEXHUYECKOM 0OCMYXXMBAHUN N PEMOHTE:

www.electrolux.ru/support
g 3apervuctpupoBaTb CBOM NPOAYKT, YTOObI MONb30BaTLCSA PaACLUMPEHHBIMU
a/ BO3MOXHOCTSIMU 06CMY>X1BaHUS:

www.promo.electrolux.ru

MprnobpecTn akceccyapbl, pacxogHble MaTepuarsbl U (PUpMEHHbIE 3anacHble
% YacTu ans ceoero npubopa:

www.electrolux-1.ru

NMOoAAEP>KA KITMEHTOB U OBCITYXXUBAHUE

Bcerga ncnonb3ynte opurnHanbHble 3anyacTty.

Mpu o6palLleHnn B cepBUC-LIEHTP CrieayeT UMETb MO PyKOK CNeayoLLyo
nHdopmMaumto: Mogens, npoayktoBein Homep (PNC), cepuiiHbIin HOMep.
[aHHasa nHgpopmaumsa npuBeaeHa Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHBIMU.

/\ Brumatine / BaxHble CBefEeHUst No TeXHMKe Ge3onacHoOCTu
® O6wasa nHdopmaumsa n pekomeHaaumm
MHdopmaLmsa no oxpaHe okpyxatowein cpeabl

I'IpaBo Ha U3AMEHEHUA COXpaHAEeTCA.

1. ACBEAEHWA MO TEXHMKE BE3OMNACHOCTH

lMepepn ycTaHOBKOW K aKcnyaTaumen npunbopa
BHMMATENIbHO 03HAKOMbTECH C HACTOSILLEN
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NHcTpykumnen. NponssoguTtens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakne-nnbo Tpasmbl nnu yuiepb,
BO3HVKLUNIA BCreACTBUE HeENPaBUIIbHOM YCTAaHOBKN UK
akcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty MHCTpyKumio nog
PYKOW B HAOEXHOM MeCTe Afs nocrnenytoLero
NCNOSb30BaHUS.

1.1 be3onacHocTb geten n nuuy ¢ orpaHUYEHHbIMIN
BO3MOXHOCTSIMU

[aHHbI Npnbop MOXET AKCMNyaTMpoBaTbCa AETbMU,
ecnn nx Bo3pacT npesbIwaeT 8 neT, u nuuamm ¢
OrpaHNYeHHbIMUN (PUINYECKNMU, CEHCOPHBLIMU NNU
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMMU N C HEAOCTATOYHbIM
ONbITOM UIX 3HAHUSIMWN TOSNBKO MPU YCrOBUM
HaxoXaeHnda nog npMCcMoTPOM nuua, oTBeYvaroLero 3a
nx 6e30nacHOCTb, UK NOCIe NoMyYeHus
COOTBETCTBYIOLLNX MHCTPYKLUUIA, NO3BONSAIOLLNX UM
6e3onacHo aKkcnnyaTnpoBaTh ANeKTponpmnbop u
Aarumx um npegcrasneHne ob onacHocCTy,
CONPSHKEeHHOW C ero aKcnnyaTaumnemn.

HeTam B Bo3pacTte o1 3 4o 8 neT, a Takke niuam ¢
SAPKO BbIPaXXEHHBbIMU 1 KOMMITEKCHBIMW HapyLLUEHUSMU
3[10pOBbS 3anpeLlaeTcs HaXoOANTLCA PSAO0M C
npnbopom, ecnmn TonbKO 3a HUMK He obecnevnBaeTca
NOCTOSIHHbIN Ha430p.

HeTtam mnaguwe 3 net 3anpeLlaeTca HaxoanTbecA
pSa0M C NpnbopoM, eCnm TONbKO 3a HUMKU He
obecneymBaeTCcs NOCTOAHHbIN HAA30pP B3POCHbIX.

He nossonsante getsam urpatb ¢ Npubdopom.

XpaHuTe BCe yrnakoBOYHblE MaTepuarnsl BHe
A0oCcsAraeMocTu geTen n yTunmsnpymte matepuarnoi
Hagnexawmm obpasom.

He nognyckante geten n QOMaLLUHUX XXUBOTHbIX K
npubopy, Korga oH paboTaeT Unn ocTbiBaeT.
[ocTynHble ANgA KOHTakTa Yyactu npubopa coxpaHsoT
BbICOKYIO TemMrneparypy.

Ecnun npnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUunThl AETEN,
ero cnefyet BKITOYUTD.



44

www.electrolux.com

OuuncTka 1 4OCTYNHOE Nonb3oBaTENO TEXHUYECKOE
obcnyxuBaHve npubopa He AOMKHO NPOM3BOAUTHCA
aetbMu 6€3 npucmoTpa.

.2 O0wune npaBmna TeXHUKM 6€30NacHOCTU

BHUMAHWE: Mpnbop n ero 4OCTynNHbIE A5 KOHTaKTa
4acTW CUIbHO HarpeBalTCs BO BPEMSA SKCNyaTayuu.
ByabTe OCTOPOXHbI U HE NpUKacanTeCh K
HarpeBaTesibHbIM 3fIEMEHTaM.

He akcnnyatnpyinte gaHHbI Npubop ¢ NOMOLLbIO
BHELLHEro TarMmepa Unn oTaenNbHOW CUCTEMBI
AVCTaHUWOHHOIO yripaBneHus.

BHUMAHWE: OctaBneHne Ha BapO4YHOW MNOBEPXHOCTH
NPOAYKTOB, FOTOBSALLMXCS HA XUPE UNU Macne, MOXeT
npeacTaBnATb ONAaCHOCTb U MPUBECTU K MOXapy.

H/ B KOEM CJTYYAE He nbiTanTech 3anntb niams
BOJOW; BMECTO 3TOro BbIKNOUNTE NpMbop 1 HaKponTe
nnams, Hanpumep, KPbILKOW NN NPOTUBOMNOXAPHbLIM
Oo4EeANoM.

MPEAYIMPEXOEHWME: xoa npurotoBneHus tpebyet
Hagsopa. Npu manom BpeMeHn NpuroToBneHus
Ha430p OOMKeH ObITb MOCTOSAHHbLIM.

BHUMAHWE: OnacHoCTb BO3ropaHus: He
NCMonb3ynTe BapO4Hble NOBEPXHOCTU AN XpaHEHUS
Kaknx-nmbo npegmeTos.

He cnenyeT knacTb Ha BapO4HYO MOBEPXHOCTb
MeTannuyeckne npeameTbl, Takme Kak HOXW, BUITKK,
NOXKWN U KPbILLKKW, TaK KaK OHWM MOTYT HarpeTbCs.

He ncnonb3ynTte napoouncTUTeN ans O4UCTKN
npunbopa.

[Mocrne ncnonb3oBaHNA BbIKMIOYNTE KOHADOPKY ee
PYyYKOM ynpaBieHUs N He nonaranTecb Ha AaTyumK
oBHapyeHus nocyabl.

[Mpy oBHapy>XeHUN TPeLYMH Ha CTEKNOoKepaMmnyeCcKom
NOBEPXHOCTU UMK NPU €€ pacTPeCKUBaAHUM
BbIKITHOMUTE NPUBOpP M OTCOeaMHUTE ero OT CeTu
anekTponutaHuna. Ecnu npnbop noagkntoyeH
HanNPSMYH NPy NOMOLLM KNEMMHOW KOMOAKM,
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N3BMEKNTE NNaBKUN NpegoxXpaHnTenb, YTOObI
oTcoeanHnTb Npnbop ot ceTu. B nobom cnyyae
obpaTtuTecb B aBTOPU3OBAHHbI CEPBUCHBIN LEHTP.

- B cny4ae noBpexgeHus WwHypa NUTaHnsa BO
n3bexxaHme HecCHaCTHOro cry4yasa OH JOIKeEH ObITb
3aMeHEH N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHbBIM
CEPBUCHBIM LEHTPOM UMK CreumnanmcTtom
paBHO3HAYHOW KBanudukaumnen.

- BHUMAHWE: Ncnonb3ynte TONbKO 3aLnTy BapO4HON
NOBEPXHOCTU, KOTOpasd bbina paspaboTaHa
npounssoamnTenem npubopa Ans NpUroToBNEHUS NULLN,
obo3Ha4veHa nponsBoauTenem npmbopa B
NMHCTPYKUMSX B KQ4eCTBE NpUrogHom anis
MCNOSb30BaHNSA C JaHHbIM Npubopom, NnMbo BCTpoeHa
B Npunbop. icnonb3oBaHne HeHaanexallen sawmThbl
MOXeT CTaTb MPUYNHON HECHACTHOrO Cryyas.

2.1 YcTaHoBKa

BHUMAHME!

YcTaHoBka npubopa fomKHa
OCYLLECTBNSATHCS TONBKO
KBanMuUmMpoBaHHbIM
nepcoHasnom!

BHUMAHME!

OTO MOXET NPUBECTM K
roBpexaeHuto npuéopa nunu
TpaBMam.

AN

* Ypanute BClO yMaKkoOBKY.

e He ycraHaBnuBavite n He
noaknoYante npnodop, UMetoLLni
noBpeXAeHWs.

» CnepyiTte NpUNoXeHHbIM K Npnubopy
MHCTPYKLMSAM MO ero yCTaHOBKeE.

* OGecneybTe HaNM4Me MUHUMaIbHO
JOMyCTUMbIX 3230POB MeXaY
cocefHMK npubopamu n
npeaMmeTamun mebenu.

* Hukorga He 3abbiBariTe 0 Mepax
npeaoCTOPOXHOCTY NPU ero
nepemeLleHun: npnubop nveet
bonbLuor Bec. Becerga ncnonbayrite
3aLUUTHBIE NEepYaTKM U 3aKPbITYHO
00yBb.

2. YKASAHUA MO BE3OINACHOCTU

[MoBEPXHOCTU CPE30B CTOMELLHULbI
HeobX0AMMO NOKPbITb FEPMETUKOM BO
n3bexaHune nx pasbyxaHusa nog
BO34ENCTBMEM Bnaru.

SawutnTe gHuwe npubopa oT napa u
BRaru.

He ycTaHaBnueawite npubop Bo3ne
OBEpeN unum nog okHamu. 1o
no3BonuT n3bexatb NageHns ¢
npmnbopa KyxOHHOM nocyabl Npuv
OTKPbIBaHWN ABEPU UM OKHA.

Ha gHe kaxgoro npubopa
YCTaHOBIEHbl BEHTUNATOPbI
oXnaxaeHusi.

Mpw yctaHoBke npubopa Hazg

BbIABWKHBIM SLLUKOM:

— He xpaHuTe Hebonbline
npeameTbl Unm nucTel Bymaruy,
KOTOpble MOryT ObITb 3aTAHYThI
BHYTPb M NOBPEAUTb
BEHTUNSATOPbI OXNAXAEHUS UK
yXyawnTb paboTy cucTembl
oXnaxaeHus.

— Mexay npnbopom n npeametamu,
XPaHALLMMUCS B ALLUKE,
006sA3aTenbHO JoMmKeH ObITh 3a30p
pasMepom He MeHee 2 CM.

Y6epuTe Kakune 6bl TO HY ObINo
pasgenuTenbHble NaHenu,
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yCTaHOBNEeHHble B MeGenu nog,
npubopom.

2.2 MNopaknoveHne K
ANeKkTpoceTu

C BHUMAHME!
CyLiecTByeT puck noxapa v
nopakeH1sl ANeKTPUYECKUM
TOKOM.

+ Bce nogkntoveHus k anekTpoceTn
[OMKHbI NPON3BOANTLCS
KBanmuLMpOBaHHbIM 311EKTPUKOM.

* [lpnbop fomkeH ObiTb 3a3eMneH.

+ T[lepepn BbINOMHEHMEM KaKUX-NNGO
onepauuin no Yictke npubopa nnu no
YXOAy 3@ HUM ero crnegyeT OTKIIoYnTb
OT CETU ANEKTPONUTaHUS.

* Yb6eguTtech, 4TO NapameTpbl,
yKa3aHHble Ha Tabnmyke ¢
TEXHUYECKMMUN AaHHBIMW,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepUCTMKam
3NEeKTPOCeTH.

* Y6eauTech B NpaBUIbHOCTU
ycTaHoBKu npubopa. HennotHo
3ahMKCMPOBAHHbIV CETEBON LUHYP
UM BUIkKa (ecnm 310 NPUMEHUMO K
OaHHomy npubopy), kKoTopasi
HENMOTHO AEPXNTCH B PO3ETKE,
MOXET NPUBECTU K Neperpesy
KOHTaKTOB.

* Vcnonb3yinTe cOOTBETCTBYIOLLMI
3NeKTpoceTEBON kabenb.

* He ponyckaiTe cnyTbiBaHuA
3MEeKTPONpPOBOAOB.

* [lo3aboTbTeck 06 ycTaHOBKE 3aLUUThI
OT MOPaKEHWUsI ANEKTPUHECKUM TOKOM.

» CeTeBoM WHYpP He JOMKEH ObITb TYro
HaTSHYT.

* [lpn nogkntoveHnn npndopa k

po3eTKaM, pacronoXeHHbIM Ha

OnM3KOM OT HEro paccTosAHMMU,

ybeanTech, YTO CETEBOW LUHYP MNK

BUIIKaA (€CNM 3TO NPUMEHUMO K

OaHHoMy nNpubopy) He kacaeTcst

ropsiyero npubopa unu ropsyei

nocyapl.

He ncnonb3ynte TPONHWUKN 1

yANUHUTENN.

Cnegute 3a TeM, 4YTobbl He

noBpeauTb BUIKY (ecnn aTo

NPYMEHNMO K AaHHOMY Npubopy) u

ceTeBoW kabenb. [1na 3ameHbl

ceTeBoro kabens obpaTuTech B

aBTOPW30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP
WU K SNEKTPUKY.

* [etanu, 3awmLiaiowine TokoBeayLme
WY N30NMPOBaHHbIe YacTu npubopa,
OOIMKHbI ObITb 3aKpeneHbl Tak,
4TObbI MX BbINO HEBO3MOXHO YAanNUTb
6e3 cneymnanbHbIX MHCTPYMEHTOB.

* BcraBnsiTe BUnky ceteBoro kabens B
pPO3eTKy TOSMBbKO MO OKOHYaHWU
yCTaHOBKM npubopa. Ybeautecs, 4To
nocre yctaHoBKM npubopa K Bumke
3NEKTPONUTaHNS UMEETCS CBOOOAHbIN
[oCTyn.

* He nopgkntovarite npmbop K poseTke
3MEKTPONUTaHWS, eC OHa MIOX0
3aKpenfieHa unu ecnv Bunka
HEMNOTHO BXOONT B PO3ETKY.

e [ns oTkntoYeHns npubopa oT
3M1EKTPOCETU He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputech
3a camy BUIKY.

» CnepyeT ncnonb3oBaTb NoaxoasLme
pasmblKatoLLme yCTponcTaa:
npegoxpaHnTenbHbIe
aBTOMaTnyeckue BblKNoYaTenu,
nnasKune npegoxpaHnuTen
(pe3bboBble NnaBkue
npegoxpaHuTenu cnegyet
BbIKpy4MBaTb U3 rHe3aa), asTomaThbl
3aLMUThI OT TOKa YTEeYKM 1 MycKaTenu.

» TMpunbop fomkeH ObITb MOAKMIOYEH K
3MeKTPOoCeTH Yepes yCTPONCTBO ANst
n3onsauun, no3sonsioLlee
0TCOEOMNHATb OT CETU BCE KOHTaKTbI.
YCTpOWCTBO ANst U30MALMM SOIMKHO
obecneunBaTb 3a30p MexXAy
Pa30MKHYTbIMU KOHTaKTaMu He MeHee
3 MM.

2.3 OkcnnyaTtaums

é BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT pucK TpaBMbl,

OXXOroB 1 nopaxeHuna
ANEKTPUHECKNM TOKOM.

» [Mepen nepBbIM UCMOMb30BaHUEM
yAanuTe BCO YMaKoBKY, HaKNewhku 1
3aLUUTHYIO NIEHKY (ecnu oHa
nmeetcs).

* [aHHbI npubop npegHasHaveH
TOMbKO Ans GbITOBOrO NPUMEHEHUS.

* He BHOCUTe M3MeHeHNs1 B napameTpsbl
AaHHoro npubopa.



YpoctoBepbTeCh, 4TO
BEHTUNSALMOHHBbIE OTBEPCTUA HE
3aKpbIThI.

Bo Bpewmsi paboTbl npubopa He
ocTaBnsinTe ero 6e3 npucmoTpa.
Mocne Kaxaoro ncnonb3oBaHus
BbIKMOYaNTE KOH(POPKN.

He nonarantecb Ha geTekTop
HanM4ns nocyabl.

He knaguTe Ha KOHOPKM CTONOBbLIE
npubopbl UK KpbILKK KacTptonb. OHM
MOTYT CUITbHO HarpeTbCs.

Mpun ncnonb3oBaHun npubopa He
KacanTecb ero MOKpbIMW pyKamu; He
Kacantecb npubopa, ecnv Ha Hero
nonana soga.

He ncnonbayiite npubop B kavecTse
CTONELUHULbI N NOACTaBKM ANs
KaKkunx-nmbo npeameToB.

B cny4ae obpasoBaHus Ha npubope
TPELUMH HEMEANEHHO OTKNIoYNUTE ero
OT CETU ANeKTponuTaHus. JTo
No3BONUT NPEAOTBPATUTL NOpaxeHue
3NEKTPUYECKUM TOKOM.
Monb3oBatenu ¢
MMMAaHTUPOBAHHBIMU
KapOnoCTUMYNATOPaMUN He AOIKHbI
npubnmkaTtbcsa k paboTatoemy
npubopy ¢ MHOYKLUOHHBIMM
KoHopkamu bnmke yem Ha 30 cm.
MomeLleHne NpoayKTOB B ropsiyee
Macsio MOXeT NPUBECTU K ero
pasbpbI3rnBaHuio.

BHUMAHUE!
CyuiecTByeT onacHoCTb
BO3ropaHus Unu B3pbiBa.

Mpw HarpeBe Xu1pbl 1 Macna moryT
BbIAENATb NErkoBoCnIameHsoLmecs
napsbl. He gonyckainte npucyTcTBus
OTKPbITOro MNaMeHn U HarpeTbIxX
npeameToB MpU UCMONb30BaHUK ANs
NPUroTOBNEHUS XNPOB N Macen.
O6pasyemble CUMbHO HarpeTbIM
MacrnoM napbl MOTYT MPUBECTU
CaMOomnpoun3BOSIbHOMY BO3ropaHuio.
Vcnonb3oBaHHOE Macno MoXeT
copepxaTb OCTaTKv NPOAYKTOB, YTO
MOXET NPUBECTU K Er0 BO3ropaHuto
npu 6onee HU3KMX TemnepaTypax no
CpaBHEHUIO C MACMOM, KOTOpOe
MCnonb3yeTcs B NepBbIv pas.

He nomelyarite Ha npnbop, psgom ¢
HUM UK BHYTPb HErO
nerkoBocnnameHsioLLmMecs BellecTsa
WY U3Aenus, NponuTaHHble

PYCCKUA 47

nerkosocnnamMmeHanwnmmnca
BelecTrsamMmu.

BHUMAHMUE!
CyLuecTByeT puck
noBpexzaeHus npubopa.

He cTtaBbTe Ha naHenb ynpasneHns
ropsYYI0 KyXOHHYIO NOCyAay.

He knaguTe Ha CTEKNAHHYIO
NMOBEPXHOCTb BAPOYHOW NOBEPXHOCTYH
ropsiyne KpbILLKU CKOBOPOA.

He nossonsviTe XMOKOCTU NONHOCTbLIO
BbIKMNATb U3 Nocyabl.

He ponyckarite nageHuns Ha
NoBEepPXHOCTb Npubopa kaknx-nnbo
npeameToB UMK KYXOHHOW NOCyAbl.
3TO MOXeT NpuBeCTU K ee
NOBPEXAEHNIO.

He Bkntovante KoHdopkn 6e3
KyXOHHOW MOCYAbl WX C NyCTOW
KYXOHHO nocyaomn.

He knaguTe Ha npubop
antoM1HMEBYIO DOMbrY.
CTeKnsaHHY/CTEKNoKepaMn4ecKyo
NMOBEPXHOCTb MOXHO nouapanaTb,
nepeasuras no HEMy YyryHHy unm
antoMUHUEBYIO Nocyay, a Takke
nocyay ¢ noBpexaeHHbIM AHoM. [pu
nepemeLLeHn NoAo6HbIX NpeaMeToB
o06s3aTenbHO NogHMMAaNTe KX C
BapO4HON NOBEPXHOCTMU.

[aHHbIi npnbop nNpegHasHaveH
TONbKO ANt NPUrOTOBIIEHNS MULLN.
Ero He cnegyeT ncnonssosaTtb B
APYrux Lensix, Hanpumep, ans
oborpeBa NnomeLLeHuIA.

2.4 YxoO v ouncTka

Bo nsbexaHne nospexaeHus
NoKpbITMS Npubopa Npon3BoanTE ero
perynsipHyto O4nCTKy.

Mepen kaxgow 04NCTKOM
BbIKMoYarTe npubop 1 faBante emy
OCTbITb.

OTkntovarite Npubop OT 3NEeKTPoceTn
nepes ero npounakTnyeckum
obcnyxrnBaHnem.

He vcnonb3ynTe Ans o4mMcTkn
npubopa nogasaemyto nog
AaBneHvem Body unu nap.
MpoTupante Npnbop MArkow BNaxHom
TPANKOW. Vcrnonb3yinTe TOoNbKo
HenTpanbHble MotoLMe cpeacTaa. He
ncnonb3yiite abpasvnBHble CPeaCcTBa,
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abpasvBHble ryGKu, pacTBopuTEnu
Unn MeTannmyeckne NpeameTh.

2.5 Cepsuc

» [nsi pemoHTa npnbopa obpatutecs B
aBTOPM30BaHHbI CEPBUCHbIN LIEHTP.
Mcnonb3yiTe TONbKO OpUrMHasnbHble
3anacHble YacTu.

» O namnax BHyTpu npubopa u namnax,
npogaBaemblx OTAENbHO B Ka4ecTBe
3anacHbIX YacTel: faHHble Namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B BbITOBbLIX
npubopax B UCKIOYUTENIbHO CMOXHbIX
TeMnepaTypHbIX, BUOPALMOHHbLIX U
BMaXXHOCTHbIX YCMOBUSIX UMK
npegHasHayeHbl Ans nepegayu
nHdopmauum o paboyem cocTosHUN
npubopa. OHN He NpefHa3HaYeHbI
[Ons UICMONb30BaHNsA B APYrux

3. YCTAHOBKA

BHUMAHUE!

CwM. rnaesbl, cofgepalime
CBefieHns Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

A

3.1 MNepepn ycTaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOW NaHenu
nepenuwnTe ¢ Tabnuyku ¢
TeXHNn4YeCKMMn gaHHbIMU
nepevyncrneHHble Hmxe ceeaeHus.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBIMU
Haxo4WTCA Ha AHULLE BapOYHOW NaHenu.

CepuiiHbii
HOMED ..evvveeeeeeiieeeeeennee,

3.2 BcTpavBaeMble BapoyHble
naHenm

OkcnnyaTauus BcTpamBaeMbiX BapOYHbIX
naHernen paspeLleHa TOMNbKO Nnocne ux
MOHTaxa B Mebenb, NpegHasHa4yeHHyo
Ans BCTPanBaeMbIX BapOYHbIX NaHenen
1 OTBEYaloLLyt0 HE0OX0AMMbIM
cTaHgapTam.

3.3 CeTeBoW LWWHYpP

* B cnyyae ogHodasHoro unm
OBYX(ha3HOro NoAkmnYeHns cnegyet
ncnonb3oBaTh kabenb NUTaHUS Tvna
HO5V2V2-F, ycTtonumebin K
TemnepaType 90°C u BbiLle.

npubopax 1 He NoAXOAAT Ans
OCBeLLEHVs! BbITOBbLIX MOMELLEeHUIA.

2.6 YTunusaums

BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT onacHoCTb
TpaBMbl UNv yayLLbS.

* [ns nonyyeHus nHdopmMauum o ToMm,
KaK HaanexuT yTunmnsnpoBaTb
OaHHbI Nnpnbop, obpaTuTecs B
MECTHbI€ MyHULMNamNbHbIE OpraHbl
BMacTu.

*  OTkntounte npmubop ot ceTn
SMEKTPONUTAHNS.

*  OGpexbTe Kabernb 3MeKTPONUTaHUS
KaK MOXHO Brvke K npubopy 1
YyTUNU3NpyiTe ero.

O6paTnTeChb B MECTHbIN CEPBUCHbI
LeHTp.

* [lpn 3ameHe NOBpEXAEHHOIO
CeTeBOro LWHypa Ucnonb3yinTe kabenb
Tuna HO5V2V2-F, ycTonumBbIi K
TemnepaType 90°C v BbiLe.
O6paTnTechb B MECTHbIV CEPBUCHbIN
LEHTp.

3.4 Cbopka
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@ B cnyyae ycraHoBku
npuGopa Haf, BblABWKHbBIM

AWMKOM cucTema
BEHTUNSALMN BapOYHOM
NMOBEPXHOCTW MOXET BO
BPEMSs MPUroTOBNEHNS
HarpeBaTb NpeaMeThl,
XPaHSILLMECS B SILLMKE.

—— min. 1500 —»

Ymin.

y v
LI min.min,| I |
| I | ‘mm min. 28

4. ON'MMCAHUME NMPUBOPA

4.1 ®yHKUNOHANbHbIE 3NIEMEHTbLI BAPOYHOW NMOBEPXHOCTU

MHayKUMOHHas 30Ha Harpesa
MaHenb ynpasneHus
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4.2 OyHKUNOHASbHbIE 3NIEMEHTLI NAaHENN yrpaBreHns

mE O

Sk

w o o3 U
. w o o3 =

I
-

YnpasneHve npnbopoM OCyLLECTBNAETCA C MOMOLLbIO CEHCOPHbIX nonen. PabdoTa
dYHKLUMI NOATBEPXKOAETCA BbIBOAOM MHMOPMaLUN Ha OQUCTNEN, a TakKe BU3yarnbHON

1 3BYKOBOW MHOVKaLMEN.

CeH- OnwucaHue KommeHTapumn
cop-
Hoe
none
(D «BKI1/BbIKIT» BkntoyeHune v BbIKMOYEHEe BapOYHOW na-
Henu.
& Bnokuposka / Cuctema BrnokupoBka/pa3bnokvpoBka naHenu
3alWmnThl OT AeTen ynpaBneHus.
H Bridge BkntoyeHune u BbIkoYeHME DYHKLMN.
MHankaumsa MoLHOCTH OTobpaXkeHne MOLLHOCTU HarpeBa v Bpe-
HarpeBa u Tanmvepa. MEHU B MUHYTaX.
D - YcTaHoBKa pexvmMa Tanvepa.
B -+ - YBenuyeHne nnu ymeHblleHe BpEMEeHM!.
® CountUp Timer MopTBepxaeHve akta paboTbl PyHK-
Lun.
a8 Q Tarimep obpaTHoro MoaTeepxxaeHne gakta paboTbl hyHK-
oTcyeta / Tanmep Lun.
9] P PowerBoost BkntoyeHune v BbIknoYeHnEe OyHKUMN.
- JlnHenka ynpaBneHus YcTaHoBKa MOLLHOCTM HarpeBa.
= Hob?Hood BkntoyeHune v BbIKMOYEHME PYYHOrO pe-

Xnma yHKLUN.
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CeH- OnucaHue KommeHTapumn
cop-
Hoe
none
Il Maysa BkntoyeHne n BbikNtoYeHe pyHKLUN.

4.3 N\HgukaTopbl CTYNEHEeN Harpesa

Oucnnen OnucaHue

KoHdbopka BbIkto4eHa.

(1. KoHdbopka paboTaer.

Pa6otaer lNaysa.

(A7) PaGoTtaeT ABTOMaTU4eCKUii Harpes.

@) Pabotaet PowerBoost.

& UHET BosHuKna HeMcrpaBHOCTb.

) / B / (] OptiHeat Control (TpexcTyneHyaTbln MHANKATOP OCTAaTOMHOrO

Tenna): B npoLiecce NpUroToBneHus / nogaepkaHue Tenna / oc-
TaToOYHOE Tenmo.

Pa6oTtaeTt briokmpoBka /Crctema 3aluThbl OT AETEN.

Ha koHdopke HaxoaMUTCa HEMOAXoAALAs Nocyaa, U OHa Cru-
LUKOM Mara, Unim nocyApbl BOOGLLE HeT.

) Pa6oTaeT ABTOMaTU4YECKOE OTKITHOYEHNE.

4.4 OptiHeat Control VIHAOYKLMOHHBIE KOHhOPKM cospatoT

(TpexcTyneH4aTblii UHOUKaTOP ;2:?8}::,?5:./?%'3&3&“

OCTaro4Horo Te””a) HenocpeacTBEHHO B AHULLE
" YCT@HOBMEHHOW Ha HUX NOCYAbI.
A BHAMAHMWE! CTeknokepamuvka HarpeBaeTcs OT Tenna
& / B / ] CyuwiectByeT KyXOHHOW Mocyabl.

OMacHoOCTb OXora u3-3a
OCTaToOYHOro Tenna.
MHakaTopbl oTpaxaroT
YPOBEHb OCTAaTOYHOro Tenna
MCMONb3yeMbIX B AaHHbIN
MOMEHT KOHhOpoK. Takxe
MOTYT 3aXe4bcs
VNHOMKaTOPbl COCEAHNX
KOHpOpOK, Aaxe ecrnn oHK
He UCMOonb3yTCA.
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5. EXXEQHEBHOE UCINOJ1Ib3OBAHUE

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime
CBefneHus no TexHUKe
©e3onacHocTu.

5.1 Bkrntouenme nnu
BbIKMHOYEHME

KocHuTechb Ha ogHy CekyHay CD YTOObI
BKITOUUTb UMW BbIKIOYUTL BapPOUHYHO
naHernb.

5.2 ABTOMaTn4yeckoe
OTKJTHOYEHME

[NaHHaa PyHKUnA aBTOMaTU4YeCKN
BbIKITH0YaeT BapO4HYHO NMaHenb, ecriu:

*  BbIKIOYEHbI BCE KOH(OPKY;

* He ycTaHOBIieHa MOLLHOCTb nocne
BKITHOUYEHWSA BAPOYHON NaHenu;

* NaHenb ynpasneHus 4em-nmbo
3anvTa unu Ha Hew 4YTo-nnbo
HaxoauTCs AoNblue AECATU CEKYHA
(ckoBopopga, TpsAnka 1 T.n.). Boligaetca
3BYKOBOW CUrHars, nocne 4ero
BapoYHas NaHenb BbIKMOYaeTCs.
Y6epuTte npegmeT unm npoTpuTe
naHernb ynpaBneHus.

* MaHenb CTAHOBUTCS CIWLLKOM
ropsiyert (HanpumMep, Koraa XuakocTb
B NocyAe BblkunaeT gocyxa). MNepeg
crneayLmMM UCMoSb30BaHNEM
BapOYHOW NaHenu garte KoHopKe
OCTbITb.

* Ucnonb3yeTcs HenoaxoasLas

nocyaa. 3aropaeTcs 3Ha4oK , "
Yyepes [ABe MUHYTbI KOHGOpKa
aBTOMaTUYECKN NpekpalyaeT paboTy.
* KOHGpopKa He 6bina BbIKIOYeHa Unm
He Gbla M3MeHeHa MOLLHOCTb
Harpesa. Yepes HEKOTOPOE BpeMSI

3aropaeTcsi 3Ha4ok E] 1 BapoyHas

naHeslb BbIKIOYaeTCs.
CoOOTHOLUEHWE YPOBHS MOLLHOCTHU
HarpeBa U BpeMeHu paboThbl, nocne
KOTOpOro Bapoy4Hasi naHenb
BbIKIIOYaeTCA:

MolwHoCTb Ha- BapouHas na-

rpeea Henb OTKNIoYaeT-
cs yepe3

’ 1.3 6 Yyacos

4-7 5 yacos

8-9 4 vaca

10-14 1,5 yaca

5.3 3HauyeHne MoLHOCTH
Harpesa

YcTaHoBKa UNv USMEHEHVE YPOBHS
MOLLIHOCTW HarpeBa:

HaxmuTe Ha 0TMETKY Heo6X0AMMOro
3Ha4YeHMs MOLLHOCTM Harpesa Ha
NUHERKe ynpasneHns Unm nposeanTe
nanbLem BAOMb MUHENKN yrpaBeHus,
foBeas ero 4o HeobxoaMMOoro 3HaueHus
MOLLIHOCTY Harpesa.

P
14

N
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5.4 Vicnonb3oBaHne KOHGOPOK

CrtaBbTe nocyay B LLEHTP BbIOpaHHOM
KOHPOpPKN. NHAYKLMOHHbIE KOHOPKK
aBTOMaTUYeCKN NOACTPanBalOTCA NoA
pa3mep AHa nocyapl.

KyxoHHas nocyna 6onbLuoro pasmepa
MOXET HarpeBaTbCsl ABYMS KOHOpKamu
ogHoBpeMeHHo. Mocyaa aomkHa
HaKpbIBaTb LEHTPbI 06erx KOHPOPOK, HE
He BbIXOAMTb NPU 3TOM 3a rpaHuLibl
o4epuyeHHbIx obnacten. Ecnu nocyna
pacnornoxeHa Mexay ABYMsi LieHTpamu,
dyHKLMA dyHKLUMA Bridge He
BKIOYaETCS.



5.5 Bridge

DyHKUMS OencTBYeT, koraa
nocyaa HakpbIBaeT LEeHTPbI
OBYX KOH(POpPOK.

PyHKUMS CRYXUT Ana 06beanHeHns ABYyX
KOH(OPOK, B pe3ynbTare Yero oHu
paboTatoT Kak ogHa KOHpopKa.

CHayvana crnegyeT yCTaHOBUTb CTEMNEHb
HarpeBa OOHOW M3 KOH(POPOK.

Ona BkntovyeHus pyHKUnmu ans nesown/
npaBor KOHPOPOK HAXMUTE Ha:

KOCHUTECb =] / =]. YTto0bl 3agaTh unm
N3MEHWTb YPOBEHb HarpeBa, KOCHUTECH
O[lHOW 13 NHEeeK ynpasneHus cnesa/
cnpasa.

YT106b! BIKNOUYUTL 3TY PYHKLUIO:

u u
kocHuTech m! / m). Tenepb KOHGOPKM
OynyT paboTaTb HE3aBUCUMO ApYr OT
Aapyra.

5.6 ABTOMaTnyeckuii Harpes

BkntoyeHne gaHHoOW oyHKLMKM no3BonsaeT
AOCTUYb HY>XHOW MOLLHOCTW Harpesa B
6onee KOpoOTKMiA cpok. Mpu ee
BKMOYEHUN KOHOpKa cHavyana
paboTaeT Ha MakCUMarnbHOW MOLLHOCTH,
a 3aTem npofosmkaeT paboTy Ha
TpebyemMoM ypoBHE MOLLHOCTH.
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[ns BknoveHns yHKUUn
KOH(hopKa AomkHa ObiTb
XONOAHOW.

@

OnsA BKNoYeHUs 3Ton pyHKLMM ANA
BblGpaHHOM KOH(OPKM: KOCHUTECH P

(BbICBETUTCS ). Cpasy xe KocHUTeCb
Tpebyemoro ypoBHS MOLLIHOCTUN HarpeBsa.

Yepes 3 cekyHabl BbICBETUTCS (7).

Y106bI BbIKITIOUYUTb 3TY (PYHKLIMIO:
N3MEHWTE YPOBEHb MOLLHOCTW Harpesa.

5.7 PowerBoost

[aHHasa dyHKUMA yeunnsBaeT Harpes Ha
WHAOYKUMOHHBIX KOHdOPKax. GYHKLWIO
MOXHO BKIIOYUTb AN UHAYKLUMOHHOM
KOHJPOPKM TOMBKO Ha OrpaHNYeHHbI
nepvog, BpemeHu. o ncreveHunm aToro
BPEMEeHW MHAOYKLUMOHHAs KOHdOopKa
aBTOMaTUYECKN NepekroYvaeTces
o6paTHO Ha MakcUMarbHbI YPOBEHb
MOLLIHOCTW.

Cwm. MmaBy «TexHuyeckne
OaHHbIeY.

OnA BKNOYEHUs 3ToN (pyHKLUMK AnsA
BblIGpPaHHOM KOH(hOPKMU: KOCHUTECH
BobicBeTuTCA @

YT06bI BbIKIHOUYUTb 3TY (PYHKLIUIO:
N3MEeHUTE YPOBEHb MOLLHOCTW Harpesa.

5.8 Tanvep

[nsa kaxgor KOHOPKM OTAENBHO MOXHO
3apaTb oAHY yHKUMIO Tarnmepa. Ons
TOro, 4tobbl 3aaaTh PYHKLMIO Tanmepa
Ans KOHOPOK C NEBOW CTOPOHbI
NCMNOnb3yWTe TarkmMep, PacnonoXeHHbI
cneBa; Ans KOHOPOK C NPaBON CTOPOHbI
ncnonb3ynte TammMmep, pacnonoXXeHHbIn
cnpasa.

Q Tanmep obpaTHoOro otcyeta
[aHHasa dyHKLMA ncnonbdyetcs Ans
3a[aHns NPOAOIHKUTENBHOCTU PaboThbl
KOH(POPKM 3@ OAMH LMKI NPUrOTOBIIEHUS.

CHavana 3agawTe CTyneHb Harpesa
HY>KHOW KOH(DOPKM, a 3aTem BbibepuTe

yHKLMIO.
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BknroyeHue (*)yHKLIMM uwnn nsmeHeHue

TeKyliero BpeMeHu: KOCHUTEeCb @
HECKOJ1bKO pa3, Noka Ha gucniee He

3aroputca nHgukaTtop Q 3a4aHHOM

KOHOpKN. 3aTemM KOCHUTECH + wnn =
Ans ycTaHoBku BpeMeru (o1 00 go 99
MUHYT). PYyHKLMA 3anycKkaeTcs
aBTOMaTU4ecku Yyepes 4 cekyHabl. Ha

avcnnee otobpaxaeTcs Q
[nsa BknoyYeHns yHKUUN ANg BTOPOW

KOH(OPKM Napbl GbICTPO KOCHUTECH D3
pa3sa.

Mo ncreveHnn 3agaHHOro BPEMEHNU
BblOoaeTcAa SByKOBOﬁ CurHan n HadnHaet

muraTb «00». Haxxmute Ha @ YTOObI
OTKIMYNTb 3BYKOBOW CUrHar.

MpocMoTp ocTaBLUErocsi BpeMeHu:
KOCHUTECH @.

YT106bI BbIKIIOUYUTB 3TY (DYHKLUIO:
BblbepuTe Tpebyemyto KOHOpPKY,

KOCHYBLUMCb @ a 3aTem KoCHUTeCcb .
Mpubop nponsseaeT obpaTHLIA OTCYET
ocTaswerocs Bpemenn go 00. Cumson

[ noracHer.
® CountUp Timer (oTcuyeT BpeMeHu ¢
Ha4yana npuUroToBrEHUsl).

3Ty PyHKLMIO MOXKHO UCMONb30BaTh AMNs
KOHTPOISi BpEMEHU paboTbl KOHDOPKK.

Ansa BkNoYeHUs 3ToN pbyHKUUKM: 4ns
nepBovi KOHOPKKN B Nape bbicTpo

KOCHUTECH @ nBa pasa. Korga

3aroputcs @ hyHKUMA ByaeT 3anyLeHa
aBToMaTuyecku. [insa BKNOYEHUSI
YHKLMN ONs BTOPOW KOHAOPKX Napbl

ObICTPO KOCHUTECH D4 pasa.
MpocmoTp AnuTenbHOCTM paboTbl

KOH(POPKU: KOCHNTECH . Ha ancnnee
oTobpasutcs Bpems (CHayana B
CeKyHAax, a 3aTeM B MUHyTax).

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (PYHKLIUIO:
BblbepuTe Tpebyemyto KOHPOPKY,

KOCHYBLUWCb @ a 3aTeM KOCHUTEeCb — .
CumBon @ noracHer.

Q Tanmep

MoXHO ncnonb3oBaTh AaHHY YHKLMIO
B Ka4yecTBe TanMmMepa, korga BapoyHasi
naHenb BKIOYeHa, a KOHOpKK Ans
»KapKu He NCMonb3yTcs.

[nsi BKNIOYEHNS1 3TON PYHKLUMK:
KOCHUTECH O HeCKOmnbKO pas, noka Ha

aucnnee He 3aropuTcst UHAUKaTop Q
3aaHHON KOHMOPKKM. [1Ns yCTaHOBKM

BPEMEHU NCMONb3ynTe + unnm = .
PyHKLMA 3anyckaeTcs aBToMaTUYeCcKu
yepes 4 cekyHabl. Ha gucnnee

oTobpaxaeTcs Q

Mo ncteveHunn 3agaHHoro BpemMeHun
BblAaeTCA SByKOBOVI CUrHan v HavnHaet

muraTb «00». Haxxmute Ha @ YTOObI
OTKIOYNTL 3BYKOBOW CUrHar.

[aHHas dyHKUNA He BNusaeT
Ha paboTy KOH(OPOK.

5.9 MNaysa

[aHHas dyHKUUSA nepesoanT Bce
paboTatoLme KOHPOPKN Ha HAUMEHbLUNIA
YPOBEHb Harpesa.

[Mpwn BKNOYEHNM JAHHOW PyHKUMK BCE
CMMBOJIbI MAHENN ynpaBneHus
OnokupytoTcs.

[aHasa dyHKUMSA He oTKNoYaeT yHKLUN
oTcyeTa BPEMEHMU.

[nsa BknoyveHNs QyHKUUN HAXMUTE Ha

.YpOBeHb Harpea OyaeT MOHWXEH J0
3Ha4YeHnsa «1».
[ns BbIKNOYeHUS OYHKLMN KOCHUTECH

II'. BuicseTntes npegbiaoyliee 3HauyeHve
YPOBHS Harpeea.

5.10 bnokupoBka

Bo Bpemsi paboTbl KOHPOPOK MOXHO
3abnoKkMpoBaTh NaHenb ynpaBneHus.
3710 npepoTBpaLLaeT cnyvanHoe
N3MEHEHVEe MOLLHOCTUN Harpesa.

CHavana yctaHoBuUTe Xenaembln
ypOBeHb HarpeBa.



Ansa BKNOYeHUA 3TON (PYHKLUN:
KOCHUTECH &. Ha 4 cekyHabl nosisutca
. Tarimep npogomknT paboTy.

YT106b! BbIKNOUYUTD 3TY PYHKLUIO:
kochuTeck (D). BeicsetuTes npegblgyliee
3HaYeHune ypoBHS MOLLIHOCTM Harpesa.

[Mpw BbIKMIOYEHUN BapOYHON
naHenu BbIKINOYaeTCs 1 ata

PyHKLMSA.

5.11 Cncrema 3awuThbl OT
neTen
OT1a yHKUUSA npegoTepallaeT

cny4ariHoe UCMonb30BaHNe BapOYHOM
NMOBEPXHOCTMU.

Ona BkNoYeHUs 3TON byHKUUN:
Bkntounte BapoyHyt NOBEPXHOCTb Npu

NMOMOLLN @ He 3apaBaiTe Hykakoro
YPOBHSI MOLLHOCTY Harpesa. KocHuTecb

N yaepxvBante & YeTbIpe CeKyHAbl.
3aroputcs . BbIkniounTe BapoyHyto
NMOBEPXHOCTb NPU MNOMOLLY @.

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:
Bkniounte BapoyHyto NOBEPXHOCTb NpU

NMOMOLLN (D He 3apaBawTe Hykakoro
YPOBHSI MOLLHOCTY Harpesa. KocHuTecb

N yaepxvBante & YeTblpe CEeKyHAbl.
3aroputcs . BbIkniounTe BapoyHyto
NMOBEPXHOCTb NPU MOMOLLU @.

OTMeHa (byHKLMM HA OAUH LKA
NpUroToBneHusA: Bkniounte BapoYHyto

NOBEPXHOCTb MPU MNOMOLLM @.
3aroputcs . KocHuTech 1

yAaepxuBanTte | YyeTblpe CeKyHAbl.
BbiGepuTe MOLWHOCTbL HarpeBa B
TeyeHue 10 cekyHA.BapouHon
NMOBEPXHOCTLI0 MOXHO MOSb30BaTHCA.
[Nocne BbIKMYeHNA BapOYHOM

NMOBEPXHOCTY NPU NOMOLLN ® AaHHas
dYHKLMA BKMOYAETCA CHOBA.
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5.12 OffSound Control
(BkntoveHne 1 OTKITHOYEHNE
3BYKOBOW CUrHanmsaumm)

Bbikntounte BapOY4HYH NaHenb.

KocHutech 1 yaepxvsanTe O TeyeHne
Tpex cekyHa. Qucnnen 3aroputca u

noracHet. KocHUTECb 1 yaepxvsanTe El
B TeYeHWe Tpex cekyHn. BeicBetutcs

nnu . Haxmunte Ha + Tanmepa, YToobI
NPOM3BECTU CrieayoLLnin BbIGOp:

. — 3ByKOBada curHanusauyua
BbIKIMO4YeHa

. — 3ByKOBasi CUrHanusaumsi
BKIMOYeHa

[nsa noaTeepxaeHus Boidbopa

nogoXanTe, Noka BapoyHasi NaHenb He

BbIKMOYNTCA aBTOMaTUYECKMU.

Mpu paboTe dyHKLMN 3BYKM CMbILLHBI,
TOSbKO ecrnu:

*  Bbl KOCHYNUCb ®

» Tarimep BegeT obpaTHbI OTCYET

» Tanmep obpaTHOro otcyeTa BedeT
obpaTHbIi oTcHeT

* Ha naHenu ynpaeneHusi okasancs
NOCTOPOHHWI NpeaMeT.

5.13 Cucrema ynpaBneHus
MOLLLHOCTbHO

*  KoHdopkn 06begmHATCA B rpynmbl
COrNacHoO MX PacnonoXeHNo 1
HoMepy drasbl B BAPOYHOW
noBepxHOCTU. CM. UnmcTpaumio.

*  MakcumanbHas anekTpuyeckas
Harpyska Ha kaxagyto dasy
coctasnsiet 3700 Br.

» [aHHas pyHKUMS 4enNUT MOLLHOCTb
Mexay ABYMS KOHdopKamu,
NOAKMIOYEHHBIMU K OAHOW hase.

*  ®yHKUMA 3anyckaeTcs, korga obas
aneKTpuyeckas Harpyska KOHOPOK,
NOAKIMIOYEHHBIX K OfHOW dhase,
npesbiwaeT 3700 BT.

* [aHHas yHKUNA yMeHbLIaeT
MOLLHOCTb, MOABOANMYIO K ABYM
APYrMm KOHOPKaM, NOAKIOYEHHBIM
K TOW e dase.

* B 30He gucnnes, oTHOCsLWENCS K
KOH(POpPKE, MOLLHOCTb KOTOPOWA
CHWXeHa, nooyepeaHo
oTOOpaxatTcs ABa YPOBHS HarpeBsa.
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N PN

5.14 Hob*Hood

OT1a coBpeMeHHas pyHKums ¢
MCMNONb30BaHNEM aBTOMATUKMK,
CBS3bIBAIOLLEV BAPOYHYH MOBEPXHOCTb
CO creunanbHON BbITshkKOM. Kak
BapoYHas NOBEPXHOCTb, TaK M BbITSXKKA
NOAAEPXKMBAIOT KaHan MHpakpacHom
cBs3u. CKOpOCTb BpaLleHust
BEHTUNSATOpa 3a4aeTcst aBTOMaTU4eCKn
Ha ocHoBe BblGopa pexvma u
TemnepaTypbl CaMon ropsi4en nocyabl Ha
Bapo4HON NoBepxHoCcTU. Takke nmeeTcs
BO3MOXHOCTb PYYHOI PErynmpoBKu
BEHTUNSATOPA NPV NOMOLL BapOYHOM
NMOBEPXHOCTH.

@ B 60onbLUMHCTBE BbITSXKEK
cucTeMa AUCTaHLMOHHOMO

ynpaBreHns No yMOn4aHuio
BbIkntoyeHa. Mepeq
NCMonb30BaHNeEM OYHKLUN
BkntounTe ee. bonee
noapobHyto MHpopmaLumio
Bbl HangeTe B PykoBoacTee
nonb3oBaTens BbITSXKN.

ABTOomaTun4eckasi paborta hyHKUUMN
[ns aBTomaTnyeckon padoTbl OyHKLUM
cnenyeT yCTaHOBUTb aBTOMaTUYECKUI
pexum, BbibpaB 13 cnvcka ot «H1» go
«H6». Mo ymonyaHunio Ha BapOYHOM
NMOBEPXHOCTU BbIOMPAETCSA pexum
«H5».IMpu kaxgom Ncnonb3oBaHUN
BapOYHON NOBEPXHOCTU BbITSXKKA
pearvpyeT Ha ee paboTy. BapoyHas
NMOBEPXHOCTb PErynupyeT CKopocTb
BpaLLeHNs BEHTUNATOPA,
aBTOMaTU4yeckn onpenenss
TemnepaTypy KyxOHHON nocyapl.

ABTOMaTuyeckue peXxnMmbl

ABTO- Kunenn Xapk
maTtuye- o1) a2)
cKas
noa-
cBeTKa
Pexum  Bblkn Bbikn Bbikn
HO
Pexum  Bkn Bbikn Bbikn
H1
Pexum  Bkn 1-a cko-  1-4 cKo-
H2 3) pocTb poCTb
BEHTU-  BEHTU-
natopa  naTopa
Pexum  Bkn Bbikn 1-9 cKko-
H3 poCTb
BEHTU-
nsTopa
Pexum  Bkn 1-51 cko-  1-91 CcKO-
H4 pocTb poCTb
BEHTU-  BEHTU-
natopa  naTopa
Pexum  Bkn 1-9 cko-  2-4 cKo-
H5 pocTb pOCTb
BEHTU-  BEHTU-
naropa  nAtopa
Pexum  Bkn 2-7 cKko-  3-4 CKo-
H6 pocTb poCTb
BEHTU-  BEHTU-
natopa  natopa

1) BapoyHasi noBepxHOCTb onpeaensieT Ha-
nnYme npouecca KUNeHus 1 BelbupaeT co-
06pasHyto CKOPOCTb BEHTUNATOPA B aBTO-
MaTUYECKOM pexume.

2) BapouHasi noBepxHOCTb onpeaensieT Ha-
n14yme npoLiecca xapkv 1 BolbrpaeT coob-
pasHytlo CKOPOCTb BEHTUNSTOpPa B aBTOMa-
TUYECKOM PEXUME.

3) DanHbI PeXUM BKITHOHaET BEHTUNSTOP U
NOACBETKY U HE OPUEHTUPYETCS Ha Temne-
patypy.

CMeHa aBTOMaTU4eCcKoro pexuma
1. Bblkntounte npubop.

2. KocHutecb 1 yaepxvsante O
TeyeHue Tpex cekyHa. Aucnnen
3aropuTcs 1 noracHer.

3. KocHuTecb n yaepxusante & B
TEeYEHMEe TPeX CEKYHA,.



4. Heckonbko pa3 KOCHUTECH @ noka
He oTobpasnTcH .

KocHuTech + Tanmvepa, 4TobbI
BblOpaTbh aBTOMATUYECKUA PEXNM.

@ [ns ynpaBneHns BbITSHKKN
HenocpeaCcTBEHHO C NaHenu

BbITAXKWN BbIKINOYNTE
aBTOMaTU4eCKni pexunm.

@ Mo oKoHYaHuK
NPUroTOBIEHNS U

BbIKIIOYEHWN BapOYHOW
NOBEPXHOCTUN BEHTUNATOP
BbITSKKM MOXET paboTaTtb
eLe HekoTopoe Bpewms. o
NPOLLECTBUN 3TOTO BPEMEHMU
cucTema OTKMYaeTcs n He
JonyckaeT CrnyyYyanHoro
BKITIOYEHUS BEHTUNATOPA B
cnepyowme 30 cekyHa.

o

Py4How BbIGOp ckopocTun
BeHTUNATOpa

[aHHOW OyHKLMEN Takke MOXHO
nonb30BaTbCs BPYYHyo. [Anst aToro

KOCHWUTEeChb =, Korga BapoyHas
NOBEPXHOCTb BKMoYeHa. To AeincTane
BbIKMIOYaET aBTOMATUYECKYHO paboTy
(hYHKLUM 1 NO3BOMNSIET MEHSITb CKOPOCTb

6. MOJIE3HbLIE COBETHI

BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime
CBeneHus no TexHuKe
©Ge3onacHocTu.

AN

6.1 KyxoHHas nocyga

@ B MHAOYKUMOHHBIX 30HaX
HarpeBa paboTaeT

3MEeKTPOMarH1THoe rore,
KOTOpPOE 04eHb ObICTPO
HarpesaeT nocyay.

@ YcTaHaBnuBamnTe Ha 30Hbl
Harpesa TOMbKO Mocyay,
npurogHyto ans
MCMNONb30BaHUs ¢
VHAYKUUOHHBIMY
BapOYHbIMM MaHEeNAMM

MaTepuan nocyabl
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BEHTUNATOPA BPYYHYt. [Mpn HaxkaTum Ha

= CKOpOCTb BEHTUNSATOpa
yBenM4MBaeTCs Ha OAMH ypoBeHb. [pu
OOCTVXEHUN MaKCUManbHOro YPOBHSA

cnepgytwllee HaxaTne Ha = nepesoauT
CKOPOCTb BEHTUIATOPA BbITSHKKM Ha
ypoBeHb «0», YTO NPUBOAMT K ero
ocTaHoBke. [1ns NOBTOPHOro 3anycka
BEHTUNATOPA Ha CKOPOCTU «1»

KOCHUTECH =.

@ [ns BkntoveHus
aBTOMaTUYECKOro pexnma
BbIKITIOUUTE BapOYHYIO

NOBEPXHOCTb U CHOBa ee
BKINKO4uTe.

Bknro4veHue noacBeTKn

VimeeTcsa BO3MOXHOCTb HACTPOUTb
aBTOMaTUYECKOE BKITHOYEHME MOACBETKN
Npuv KaXX4oM BKIMHOYEHUM BapOYHOMN
noBepXHOCTW. [Ans aToro 3agavite
aBTOMATUYECKUI PEXMM, BbiOpaB 13
cnvcka oT «H1» go «H6».

@ Yepes 2 MMHYTbI mocne
BbIKITIOYEHWS BAPOYHOM

NOBEPXHOCTU NOACBETKA Ha
BbITAXKE BbIKITO4aeTCA.

*  NOAXOAMT: YyryH, CTanb,
3ManupoBaHHas cTanb,
HepxaBetoLLas cTanb, nocyaa ¢
MHOFOCIIOVHbIM AHOM (C Hagnexatlemn
MapKMpPOBKOW NPOU3BOANTENS).

* He NOAXOAUT: antOMWHUA, Meab,
naTyHb, CTEKNo, kKepamuka, papdop.

Mocyna noaxoauTt ans

Mcnonb30BaHUA Ha UHAYKLMOHHbIX

BapoOYHbIX NaHensaXx, ecrnu:

* BOMa OYeHb BbICTPO 3aKuUMnaeT Ha
KOH(POpKe, Ha KOTOPOi1 3adaHa
MaKcuMarnbHas CTyneHb Harpesa.

* K AHY nocyabl NPUTATBAETCA MarHur.
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[IHO nocyapbl AOMKHO ObITb
Kak MOXXHO 6oree ToNnCTbIM
1 NINOCKNM.

Mpexae yem cTaBuTb
nocyay Ha BapoyHyo
NOBEPXHOCTb, YyoeauTech,
4YTO AHO Mocyabl CyX0e U
yucToe.

@

Pa3mepbl nocyabi

MHAYKUMOHHBbIE KOHDOPKM
aBTOMaTUYeCKN NOACTPaMBalOTCA No4
pasmep gHa nocyabl.

OHeproadeKTUBHOCTb KOH(OPKM
3aBUCUT OT AMameTpa KyXOHHOI NocyAbl.
Mocyna ¢ gHuLem, pasmep KOTOporo
MeHbLLE MUHUMAaNbHO AOMYCTUMOTO,
rony4aeT NuLlb YacTb SHEPruu,
n3ny4aemon KOHOPKOW.

Cm. «TexHunyeckme
OaHHbIEY.

6.2 LLlym BO Bpemsa paboTbl

Ecnu Bbl ycnbiwanu:

* MOTPEecKMBaHWeE: Nocyaa M3roToBrneHa
13 HECKOMbKMX MaTepranoB
(MHorocnonHoe gHo).

* CBMCT: UCMOMNb3yeTcs KOHAOPKa, Ans
KOTOPOW 3aJaH BbICOKUI YPOBEHb
MOLLIHOCTW, @ NocyAa U3roToBneHa us
HeCKOIbKNX MaTepuarnos
(MHorocnonHoe gHo).

*  TyN: UCMONb3YEeTCS BbICOKUIA YPOBEHb
MOLLIHOCTW.

*  MoLlenKkMBaHUe: NPoONCXoanT
3MEKTPUYECKME NEPEKITIOYEHWS.

* LUMMNEeHMne, XyxoKkaHue: paboTtaeTt
BEHTUNSATOP.

9710 HopManbHoe siBrneHue. OHO He

roBOpUT O Kakon-nmbo

HeUcnpaBHOCTM.

6.3 Oko Timer (Taiimep
SKOHOMWYHOCTM)

C Lenbio 9KOHOMMU ANEKTPOIHEPTUN
HarpeBaTenb KOH(OPKY aBTOMAaTUYECKN
BbIKNOYAETCH [0 TOrO, Kak NpO3BYyYUT
curHan Taimepa obpaTtHoro otcyera.
Bpemsi paboTbl KOHGOPKU MPU 3TOM
3aBUCUT OT BbIBPaAHHOr0O YPOBHS
MOLLIHOCTV U BPEMEHMW NPUrOTOBMNEHUSI.

6.4 NMpumepbl NCNOMb30BaHUS
BapO4HOM NOBEPXHOCTH

COOTHOLLIEHNE YCTaHOBKU YPOBHS
Harpesa n aHepronoTpebneHuns
KOHOPKM HE ABNAETCA NMHENHbIM. Mpn
yBENMYEHNM YPOBHS Harpesa
notpebrneHne anekTpoaHeprum
BO3pacTaeT He B OANHAKOBOW
nponopuun. ATo 03HaAYaEeT, YTO Ha
cpeaHeM ypoBHe HarpeBa koHdopka
noTpebnsieT MeHee NonoBUHbLI OT CBOEN
HOMWHaNbHOM MOLLHOCTH.

MpuBeaeHHble B Tabnuue
JaHHble ABNATCA
OPUEHTUPOBOYHBIMM.

YpoBeHb Ha- HasHauyeHue: Bpemsi CoBeTbl

rpeBa (MuH)

-1 CoxpaHeHuWe NpuUroToBrneH- Mo ro-  [OTOBbTE NOA KPbILLKOW.
HbIX 6nto4 TennbIMK. TOBHO-

cTn

1-3 ["lonnanackui coyc, pacta- 5-25 Bpewms oT BpemeHu nepeme-
naMBaHWe: CAMBOYHOroO Ma- LumBawTe.
cna, WwokKornaaa, xenaTvHa.

1-3 3aryuwieHve, BoinapuaHne:  10-40 [OTOBbTE NOA KPBILLKOW.

B3OUTLI OMIIET, 3aneYeH-
Hble anua.
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YpoBeHb Ha- HasHaueHwue: Bpems CoBeTbl

rpeBa (MuUH)

3-5 [MpurotoBnexune puca nu mo- 25-50 [JobaBbTe BOAbI B KONM4ye-
TNOYHbIX 6ntoa Ha MeaneH- CTBe, KaKk MMHUMYM BOBOE
HOM OrHe, pa3orpeB roToBbIX NpeBbILLIAoLLEM KOMMYECTBO
ontoa. puca. NepemeluBanTe Mo-

noyHble 6noga Ha cepeau-
HE NMPUrOTOBIIEHNSI.

5-7 [MpuroToBnexune Ha napy 20-45 [obaBbTe HECKOMbLKO CTOMO-
OBOLLIeN, pbIbbI, MAca. BbIX NOXEK XMOKOCTU

7-9 MpurotoBnexune kaptodenss 20 -60 Kcnonb3yiite makc. ¥ n Bo-
Ha napy. Opbl Ha 750 r kapTodens.

7-9 [MpurotoBnexne sHaumtens- 60 - [o 3 n XnoKocTun NAC NH-
HbIX 06beMOB nuwm, pary u 150 rpeaueHThbl.
CyMoB.

9-12 Jlerkoe obxapvBaHue: acka- noro- [lepeBepHyTb NO UCTEYEHUMN
1onbl, «kKOPAOH 6o» U3 Te-  TOBHO-  MOSIOBMHbLI BPEMEHMW.
NSTUHBI, KOTNETbI, OTOMBHbIE, CTU
COCMCKM, MEeYEHb, 3anpaBka
13 MyKu, anua, 6nuHbI, no-
HYMKN.

12-13 CunbHas obxapka, kapTo- 5-15  TlepeBepHyTb NO UCTEYEHUU
denbHble onagbu, CTENKN 13 MONOBWHbI BPEMEHN.
dune roBsgnHbl, CTENKN.

14 KnnsyeHune Boapbl, OTBapyBaHUEe MakapOHHbIX M3aenuii, obxapusa-
HUe Msica (rynsiL, >xapkoe B ropLloykax), obxapuaHue kaptodens
BO (bpuUTIOpE.

P KnnsyeHune 6onbLuoro konvyectsa BoAbl. BknodeHa dyHKLuus
PowerBoost.

6.5 YkasaHunda n pekomeHgaumm
no ncnonb3oBaHmto Hob?Hood

[Mpv ncnonb3oBaHMN BapOYHOM
NOBEPXHOCTU C AAaHHOW (PYHKLNEN:

*  3awmuiante naHenb BbITSXKKA OT
NPSIMOro COMHEYHOro cBeTa.

* He HanpaBsnsnTe Ha NaHenb BbITHKKN
CBET OT ranoreHoBbIX famn.

* He HakpbIBaliTe NnaHenb ynpasneHns
BapOYHON MOBEPXHOCTW.

* He nepekpbiBariTe curHan mexay
BapOYHOM MOBEPXHOCTLIO U BbITSKKOW
(Hanpumep, pyKOR, Py4KOI KyXOHHOW
nocyapbl NN BbICOKOW KacTpronen).
Cwm. PucyHok.

BbITs)KKa Ha pUCYHKe NpuBeaeHa

nuuwb B Ka4yecTBe NpumMepa.
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Vcnonb3oBaHue apyrux
npmbopos ¢
ONCTaHLMOHHBIM
ynpaBfeHnem moxeT
NPUBECTM K BNIOKMPOBAHMIO
curHana. He ucnonbsyinte
Takne npubopbl PSAOM C
BapOY4HOWN MOBEPXHOCTbLIO BO
Bpems paboTbl Hob*Hood.

@

7.YXO0O N OYNCTKA

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, coaepxalime
CBefeHns Mo TEXHUKe
©6e3onacHocTu.

7.1 O6was nHbopmauus

«  BapouHyto NoBEPXHOCTL HEOBXOAUMO

MbITb NOCIIe KaXXa0ro ncnosib3oBaHus.

+ Cnegute 3a TeMm, 4TOobObI AHO Nocyabl
Bcerga 6bino YUCTbIM.

* LlapanuHbl unv TeMHble NATHA Ha
NMOBEPXHOCTU He BMUSAIOT Ha paboTy
BapO4HOWN MNOBEPXHOCTMU.

* Vicnonb3yinte Ans o4ncTku
creumanbHoe CpeacTBo,
npegHas3HavyeHHoe ANs OYNCTKU
BapOYHbIX NOBEPXHOCTEN.

* Mcnonb3ayiiTe cneumanbHbli ckpebok
Ans crekna.

7.2 Ynctka BapoYHOM
NMOBEPXHOCTU

* YpanauTte HeMeOJsieHHO:
pacnnaBneHHyto nnacrtmaccy,
MONNITUIEHOBYIO NSIEHKY, caxap U

BHUMAHME!

Cwm. rnaBebl, cogepxaLlime
CBefieHns No TeXHUKe
6e3onacHocTu.

AN

BbITsKKM, NoaaepxuBaroLme
¢pyHkuuo Hob*Hood

YT06bl Y3HaTb O BCEX BbITSXKKAX,
NOAAEPKUBAIOLLMX OAHHYIO (DYHKLIMIO,
BOCMOSb3YyNTEeCh HaWmM Beb-canTom Ans
notpebutenen. Beitsxkkn Electrolux,
noaaepXuBaroLLme AaHHy QyHKUMIO,

OOIKHBI UMETb CMMBON =.

nuLLeBble NPOAYKTbI, CoAepXKaLymne
caxap, UHaye faHHble 3arpsi3HeHus
MOTYT NPUBECTMN K NOBPEXOEHMNIO
BapO4HON MNOBEPXHOCTMU.
CobntopanTe 0CTOPOXKHOCTb, YTOObI
He obxeubcs. PacnonoxuTe
crneynanbHbIi ckpebok Nnog ocTpbiM
YIIOM K CTEKINSAHHOW NOBEPXHOCTM U
[OBUWranTe ero rno 3Tov NOBEPXHOCTMU.

* Mocne Toro, kak npubop
MOJSIHOCTbLIO OCThbIHET, yAansanTe:
MN3BECTKOBbIE NATHA, BOASIHbIE
pasBobl, Kannu xupa, bnecrawme
benecble NATHa C METaNNNYEeCKNM
oTnueom. BapouHyto noBepxHoCTb
crnefyeT YUCTUTb BMAXHOW TPAMKOW C
HeabpasvBHLIM MOKOLLMM CPEACTBOM.
[Mocne YMCTKM BBITPUTE BapOYHYHO
NMOBEPXHOCTb HACYXO MSITKON TPSANKOW.

* Ypansinte nsiTHa ¢ MeTanIM4eckum
OT/INBOM, U3MEHSsIoLMne
nepBoOHayanbHbIN LBET
MOBEPXHOCTWU: A1 3TOro NpoTpUTe
CTEKNoKepamMmn4eckyto NOBEPXHOCTb
TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOM C
YKCYCOM.

8. MOWVCK 1 YCTPAHEHME HEMCMPABHOCTEW



8.1 Yto penatb, ecnu.
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HeucnpaBHoCTb

Bo3moxxHas npuumHa

PelweHune

Bapo4yHas noBepxHOCTb He
BKIO4aETCS Unn He pabo-
Taer.

Bapo4yHas noBepxHOCTb He
MOAKIIOYEHA K 9NEKTPOnu-
TaHWo, UNW NOAKMIYEHNE
Npon3BeaeHO HEBEPHO.

[MpoBepbTe NpaBUbHOCTb
NOAKIMIOYEHNS BApOYHOM
MOBEPXHOCTU 1 Hanu4vne
HanpsxeHune B ceTu. Pyko-
BOACTBYMTECH NPU 3TOM
CXEMOW NOAKMIOYEHMS.

CpaboTan npegoxpaHu-
Tenb.

[MpoBepbTeE, HE ABNSAETCA
NN NpeaoxXpaHUTENb Npu-
YMHOWN HENCNPaBHOCTH.
Ecnv npegoxpaHutens
cpabaTbiBaeT MOBTOPHO
CHOBa 1 CHOBa, obpar-
UTECb K KBanuumpoBaH-
HOMY 3IEKTPUKY.

He 3apgaBarite HMKakoro
YPOBHSI Harpeea B TeYeHue
10 cekyHA.

[MoBTOPHO BKNOYUTE Ba-
POYHYIO MOBEPXHOCTb U
MeHee 4Yem 10 cekyHp yc-
TaHOBUTE YPOBEHb Harpe-
Ba.

Bbl 0AHOBPEMEHHO KOCHY-
nvcb ABYX unu bonee cex-
COpOB.

Cne/:lyeT KacaTbCA TOJIbKO
OAHOro ceHcopa.

Pab6otaer lMay3a.

Cwm. naBy «ExxenHeBHoe
UCMONb30BaHNEY.

Ha naHenb ynpaeneHus
nonana BoAa unv Kanmm
Xupa.

MpoTpuTe NaHenb ynpa-
BIIEHUS.

BblgaeTcs 3ByKoBoOW cur-
Han, nocrne 4ero BapoyHas
MOBEPXHOCTb BbIKIOYaET-
cs.

BhIknioyeHHasa BapoyHas
NMOBEPXHOCTb BbIAAET 3BY-
KOBOW curHarn.

Ha oanH nnu 6onee cex-
COpPOB OblIf1 MNOSIOXKEH MO-
CTOPOHHWIA NpeaMeT.

Ypaanute noCTOPOHHUN
npeameT C CEHCOPOB.

BapouHas noBepxHOCTb
OTKIYaeTcs.

Ha ceHcopHom none ®
oKasarncs NoCTOPOHHUI
npeamer.

Ypaanute noCTOPOHHUN
NPeAMET C CEHCOPHOTO Mo-
ns.

He Bkntovaetcs nHgmkatTop
OCTaTOYHOro Tenna.

KoHdhopka He Harpenaceb,
nockonbky paboTana B Te-
YeHue CINNLLKOM KOPOTKOro
BPEMEHW WM NOBPEXAEH
OaTyuK.

Ecnu koHdopka npopabo-
Tana 4OCTaTOYHO A0SO U
OOrmKHa bbina HarpeTbes,
obpaTtuTechb B aBTOpU30-
BaHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP.
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HeucnpaBHoCTb

Bo3moxxHas npuunHa

PeweHne

He pabotaet Hob*Hood.

Bbina HakpbiTa naHenb
yrnpaBneHus.

Yaanute noCTOPOHHUI
nNpeaMeT ¢ NaHenu ynpa-
BIIEHUS.

Mcnonb3yeTcs oYeHb Bbl-
COKas KacTptons, KoTopas
OnokupyeT curHan.

Vicnonb3yiiTe kacTpronio
MEHbLUNX pa3MepoB, nepe-
CTaBbTe €€ Ha APYryt KOH-
POpKy UNn oTperynupymTe
BbITSKKY BPYYHYIO.

He pabotaet ABTomatuye-
CKWI Harpes.

KoHdbopka ropsyas.

[avite koHhopKe Kak cre-
OYET OCTbITb.

YcTaHoBneH Mmakcumanb-
Hbl YyPOBEHb Harpesa.

MakcumarbHbI ypOBEHb
Harpesa coBnagaert ¢
MOLLHOCTbIO BbIOpPaHHOM
DYyHKLMN.

Ha gucnnee Yepeaytotcs
[iBa pasHbIX YPOBHS Harpe-
Ba.

Pa6botaet Cucrtema ynpa-
BMEHWS MOLLHOCTbHO.

Cwm. MnaBy «ExepHeBHOe
MCNosb30BaHMEY.

CeHcopbl HarpeBatoTcs.

Mocyna cnvwkom 6orb-
Luas, U1 Bbl MOCTaBUNN
ee CMULLKOM Brn3Ko K arne-
MeHTaMm yrnpaBreHus.

Mpu ncnonb3oBaHun Gonb-
LLIOV NOCYAbl N0 BO3MOX-
HOCTW CTaBbTe €e Ha 3a-
[OHVE KOHOPKW.

[Mpun HaxxaTum Ha ceHcopsbl
naHenun ynpasneHnsi He
BblAeTCs 3BYKOBOW CUr-
Han.

SByKOBaH CuUrHanusauuna
OTKIKO4EeHa.

Bkntounte 3Byk. Cm. MnaBsy
«E>xepgHeBHOE MCMonb3o-
BaHuey.

3aropaeTcs Pa6otaeT Cuctema sawm- Cwm. Mnasy «ExenHesHoe
Tbl OT geten nnu bnoku- MCMOMb30BaHne».
poBKa.

3aropaeTcs Ha koHdbopke oTcyTcTByeT [locTaBbTe Ha KOHGOPKY

nocyaa.

nocyay.

Henoaxoaswwmi Tun nocy-
Obl.

Vcnonb3yrite nogxons-
wyto nocyay. Cm. «Ykasa-
HUS Y pEKOMEHZaLNNY.

[vnameTp gHa nocyabl cnu-
LUIKOM ManeHbKWUi Anst AaH-
HOW KOHCOOPKWN.

Vcnonb3ynte nocyay noa-
XoAsLwmx pasamepos. Cwm.
«TexHuyeckme faHHbIeY.
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PelweHune

HeuncnpaBHocTb Bo3moxxHas npuunHa

BbicBeumBaeTca cumson [Mpousowina owunbka B pa-

u udpa 60Te BapOYHOI NOBEPXHO-
CTW.

BblkntounTe 1 cHoBa BKIO-
4YUTE BapOYHYyHO NMOBEPX-
HocTb cnycTs 30 CeKyHA.

Ecnun cHoBa 3aroputcs ,
OTKIIOUYNTE BAPOYHYHO NO-
BEPXHOCTb OT CETU ANekK-
TponuTaHus. MNpumepHo
yepes 30 cekyHa cHoBa
BKITIOYMTE BAPOYHYHO MO-
BEpXHOCTb. B cnyyae no-
BTOPHOrO BO3HWKHOBEHUS
HeuncnpaBHOCTM 0bparT-
NTECb B aBTOPU3OBAHHbIV
CEPBUCHbBIN LIEHTP.

CnbllLEH NOCTOSAHHbIV 3BY- HeBepHO BbINOMHEHO NoA-

OTKMYNTE BapOYHYHO MO-

KOBOW curHarn. KIMOYEHVE K 9NEKTPOCETU.  BEPXHOCTb OT CETU 3MeK-
TponutaHusa. ObpaTuTecb
K KBanupuumpoBaHHOMY
3MEKTPUKY UIN NPOBEpPbTE
NpaBuIIbHOCTb YCTaHOBKM
npubopa.
8.2 Ecnin pelleHne HaAWTU He nosienstoLLeecs coobLieHne o6 owmnbke.
yaaeTcs... Y6eaunTech, 4TO BapoyHasi NnaHernb
aKcnnyaTnposanack npasunbHo. B
Ecnun camocTosATenbHO CnpaBuTbCst C MPOTUBHOM CIyyae TeXHUYecKoe
npobnemoli He ygaeTcs, obpalyantecs B obcnyxuBaHve, npegocTaBnsemoe
MarasvH unm B aBTOPN30BaHHbIN cneyuanucTaMmm CEPBUCHONO LieHTpa unm
cepBUCHbIN LeHTp. MpegocTtaBbTe npogasua, OyaeT nnaTHbIM, faxe ecnu
AaHHble, NpuBedeHHble Ha Tabnuyke ¢ CPOK rapaHTuu eLle He UCTEK.
TEXHUYECKMMM AaHHbIMU. Takke VIHCTpYKUMM NO CEPBUCHOMY LIEHTPY U
npuBeanTe KoA CTEKIOKepaMuKK, YCMOBUSAM rapaHTuu NpvBeAeHbl B
COCTOALLMIA 13 Tpex umdp (OH ykasaH B rapaHTuiHom GykneTe.

YFy CTEKINSIHHON NaHenu), u

9. TEXHNYECKME OAHHbIE

9.1 Tabnuyka ¢ TEXHUYECKNMU

OaHHbIMW

Mopenb EIV744 PNC (kog nsgenus) 949 596 960 00
Tun 61 C4A 01 AA 220-240 B /400 B 2N 50-60 'y
MHpaykumnoHHas 7.35 kBT CaenaHo B 'epmanum

CepuitHbii Ne ................. 7.35 kBT

ELECTROLUX C E "
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9.2 Cneuyudmnkaumsa KOHPOPOK

KoHdbopka HomunHanbHaa PowerBoost PowerBoost OnameTp Ky-
MOLUHOCTb [BT] MaKkcumanb- XOHHOW nocy-
(Makcumanb- HasA npoAon-  Abl [MM]
HasA MoLy- XKUTENbHOCTb
HOCTb Harpe- [MuH]
Ba) [BT1]
MepegHsia ne- 2300 3200 10 125 -210
Basi
3agHsa neeas 2300 3200 10 125-210
MepegHsia npa- 2300 3200 10 125-210
Bast
3agHasa npa- 2300 3200 10 125-210
Bas
MoLLHOCTb KOHPOPOK MOXET [na gocTvxeHnsa onTumanbHbIX
He3HaYUTENbHO OTNMYaTLCS OT pes3ynbTaToB NPUrOTOBNEHNUS
npuBedeHHbIX B Tabnuue aaHHbIX. OHa NCNonb3ynTe KyXOHHYO Nnocyay,
MOXET BapbMpOBaTLCS B 3aBUCMMOCTU pa3mepbl KOTOPOW He NpeBbILaeT
mMaTepuana u pasmepoB KyXOHHOW anameTp, ykasaHHbIli B Tabnuue.
nocyabl.

10. SHEPTETUYECKAA 3PPEKTMBHOCTb

10.1 CeaeHus 06 nsgenun, npueBeaeHHble B cootTBeTcTBUmn ¢ EU
66/2014, nenctBuTenbHbl TONbKO Ans pbiHka EC

MaoeHTtudukatop mogenm EIV744
Twn BapoOYHON NOBEPXHO- BcTpavBaemas
cTu BapoyHas no-
BEPXHOCTb
Yuncno KoHOpPokK 4
TexHonorusa Harpesa WHaykuns
OnameTp kpyrnbix kOHGO- [lepenHsia nesas 21 cm
pok (D) 3agHssa nesasi 21 cm
[MepenHsia npaBas 21 cm
3agHAsa npaeagd 21 cm
OHepronoTpebneHue ka- NepegHas nesas 179,3 BT-u/kr
»aou koHdopkn (EC 3agHsasa nesas 178,4 BT-u/kr
electric cooking) MepenHsia npaBas 189,4 BT-u/kr
3aaHasa npaeas 178,4 BT-u/kr
OHepronoTpebneHune Ba- 181,4 Bt-u/kr

poyHo noBepxHoctu (EC
electric hob)




EN 60350-2 - BeiToBblE
anekTponpubopbl ANst IPUroTOBNEHUS
nuwm — Yacte 2: BapoyHble
noBepxHOCTV — MeToabl onpeaenexHns
3KCMNNyaTaUNOHHBIX XapakTepUCTUK

[aHHble aHepronoTpebneHns oTHOCATCA
K 30HaM HarpeBa, KoTopble
NOEHTUPULMPYIOTCA MO OTMETKam
COOTBETCTBYHOLLNX KOHOPOK.

10.2 SkoHOMUSA
3MEKTPOIHEPTUN

Vcnonb3ys npuBefeHHble HMKe
pekoMeHZaLuUn, MOXHO S3KOHOMUTL
SMEKTPOIHEPTUIO BO BpPeMsi
NPUroTOBMNEHUS.

MaTepuarnbl ¢ CMMBOMOM C/.\l) cneayet
caaeaTh Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
yMakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME
KOHTelHepbl Anst céopa BTOPUYHOTO
cbipbsi. MNpyHUMasn yyactue B
nepepaboTke CTaporo anekTpooLITOBOro
obopynosaHusi, Bel nomoraete
3aLUMTUTb OKpYXKatoLLyH cpeay U
300poBbe YernoBeka. He BbibpacbiBaviTe
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* [lpw HarpeBe Boabl Ha HanuBanTe
fonbLue BoAbl, YeM TpebyeTcs.

» [lo BO3MOXHOCTM BCerga HakpblBanTe
NoCyAY KPbILLKOW.

* [lpexae Yyem BKMOYNUTL KOHOPKY,
nocTaBbTe Ha Hee KyXOHHYLo mocyay.

» Tlocyay MeHbLUMX pa3mepoB CTaBbTe
Ha KOHPOPKN MEHbLLUNX pa3MepoB.

» Bcerpa ctasbTe nocyay
HenocpeacTBEHHO MO LEHTPY
KOHCOPKN.

* Wcnonb3ynte octatoyHoe Tenno Ans
noAAepXXaHns NULLK B ropsvem
COCTOSIHWUM UNW AN pacTanimBaHus
NpoayKTOB.

11. OXPAHA OKPY>AIOLWEW CPE[bI

BMeCTe C ObITOBbIMU OTXO4aMU 6bITOByIO

TEXHMKY, MOMEYEHHYH CMMBOJIOM b4
Mpu6Gop cneanyet focTaBUTbL B MECTO
pasfernbHOro HakonneHus u cbopa
OTXOA0B NOTPEDBNEHNS UNK B MYHKT
cbopa ncnonb3oBaHHOM ObITOBON
TEXHVKM ONs1 NOCneayoLwen yTunmsagumn.









www.electrolux.com/shop

867350327-C-082021

m



	CONTENTS
	1.  SAFETY INFORMATION
	1.1 Children and vulnerable people safety
	1.2 General Safety

	2. SAFETY INSTRUCTIONS
	2.1 Installation
	2.2 Electrical Connection
	2.3 Use
	2.4 Care and cleaning
	2.5 Service
	2.6 Disposal

	3. INSTALLATION
	3.1 Before the installation
	3.2 Built-in hobs
	3.3 Connection cable
	3.4 Assembly

	4. PRODUCT DESCRIPTION
	4.1 Cooking surface layout
	4.2 Control panel layout
	4.3 Heat setting displays
	4.4 OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator)

	5. DAILY USE
	5.1 Activating and deactivating
	5.2 Automatic Switch Off
	5.3 The heat setting
	5.4 Using the cooking zones
	5.5 Bridge
	5.6 Automatic Heat Up
	5.7 PowerBoost
	5.8 Timer
	5.9 Pause
	5.10 Lock
	5.11 Child Safety Device
	5.12 OffSound Control (Deactivating and activating the sounds)
	5.13 Power management
	5.14 Hob²Hood

	6. HINTS AND TIPS
	6.1 Cookware
	6.2 The noises during operation
	6.3 Öko Timer (Eco Timer)
	6.4 Examples of cooking applications
	6.5 Hints and Tips for Hob²Hood

	7. CARE AND CLEANING
	7.1 General information
	7.2 Cleaning the hob

	8. TROUBLESHOOTING
	8.1 What to do if...
	8.2 If you cannot find a solution...

	9. TECHNICAL DATA
	9.1 Rating plate
	9.2 Cooking zones specification

	10. ENERGY EFFICIENCY
	10.1 Product information according to EU 66/2014 valid for EU market only
	10.2 Energy saving

	TABLE DES MATIÈRES
	1.  INFORMATIONS DE SÉCURITÉ
	1.1 Sécurité des enfants et des personnes vulnérables
	1.2 Sécurité générale

	2. CONSIGNES DE SÉCURITÉ
	2.1 Installation
	2.2 Branchement électrique
	2.3 Utilisation
	2.4 Entretien et nettoyage
	2.5 Service
	2.6 Mise au rebut

	3. INSTALLATION
	3.1 Avant l'installation
	3.2 Tables de cuisson intégrées
	3.3 Câble d'alimentation
	3.4 Montage

	4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL
	4.1 Description de la table de cuisson
	4.2 Description du bandeau de commande
	4.3 Indicateurs de niveau de cuisson
	4.4 OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle à trois niveaux)

	5. UTILISATION QUOTIDIENNE
	5.1 Activation et désactivation
	5.2 Arrêt automatique
	5.3 Niveau de cuisson
	5.4 Utilisation des zones de cuisson
	5.5 Bridge
	5.6 Démarrage automatique de la cuisson
	5.7 PowerBoost
	5.8 Minuteur
	5.9 Pause
	5.10 Verrouillage
	5.11 Dispositif de sécurité enfants
	5.12 OffSound Control (Activation et désactivation des signaux sonores)
	5.13 Gestionnaire de puissance
	5.14 Hob²Hood

	6. CONSEILS
	6.1 Récipients
	6.2 Bruits pendant le fonctionnement
	6.3 Öko Timer (Minuteur éco)
	6.4 Exemples de cuisson
	6.5 Conseils pour Hob²Hood

	7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE
	7.1 Informations générales
	7.2 Nettoyage de la table de cuisson

	8. DÉPANNAGE
	8.1 En cas d'anomalie de fonctionnement
	8.2 Si vous ne trouvez pas de solution...

	9. CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
	9.1 Plaque signalétique
	9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

	10. RENDEMENT ÉNERGÉTIQUE
	10.1 Informations sur le produit conformément à la norme EU 66/2014 valable pour le marché européen uniquement
	10.2 Économie d'énergie

	СОДЕРЖАНИЕ
	1. СВЕДЕНИЯ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ
	1.1 Безопасность детей и лиц с ограниченными возможностями
	1.2 Общие правила техники безопасности

	2. УКАЗАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ
	2.1 Установка
	2.2 Подключение к электросети
	2.3 Эксплуатация
	2.4 Уход и очистка
	2.5 Сервис
	2.6 Утилизация

	3. УСТАНОВКА
	3.1 Перед установкой
	3.2 Встраиваемые варочные панели
	3.3 Сетевой шнур
	3.4 Сборка

	4. ОПИСАНИЕ ПРИБОРА
	4.1 Функциональные элементы варочной поверхности
	4.2 Функциональные элементы панели управления
	4.3 Индикаторы ступеней нагрева
	4.4 OptiHeat Control (трехступенчатый индикатор остаточного тепла)

	5. ЕЖЕДНЕВНОЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ
	5.1 Включение или выключение
	5.2 Автоматическое отключение
	5.3 Значение мощности нагрева
	5.4 Использование конфорок
	5.5 Bridge
	5.6 Автоматический нагрев
	5.7 PowerBoost
	5.8 Таймер
	5.9 Пауза
	5.10 Блокировка
	5.11 Система защиты от детей
	5.12 OffSound Control (Включение и отключение звуковой сигнализации)
	5.13 Система управления мощностью
	5.14 Hob²Hood

	6. ПОЛЕЗНЫЕ СОВЕТЫ
	6.1 Кухонная посуда
	6.2 Шум во время работы
	6.3 Öko Timer (Таймер экономичности)
	6.4 Примеры использования варочной поверхности
	6.5 Указания и рекомендации по использованию Hob²Hood

	7. УХОД И ОЧИСТКА
	7.1 Общая информация
	7.2 Чистка варочной поверхности

	8. ПОИСК И УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ
	8.1 Что делать, если...
	8.2 Если решение найти не удается...

	9. ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ
	9.1 Табличка с техническими данными
	9.2 Спецификация конфорок

	10. ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЭФФЕКТИВНОСТЬ
	10.1 Сведения об изделии, приведенные в соответствии с EU 66/2014, действительны только для рынка ЕС
	10.2 Экономия электроэнергии


